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Nachfolgend wird zur Vereinfachung die Bezeichnung EasyQuick verwendet, Ausnahme: bei der
Beschreibung typenrelevanter Vorgange.

EasyQuick ist ausschlieBlich fir den haushaltstblichen und bestimmungsgemaBen Gebrauch bestimmt.
Bei unsachgemaBer Verwendung kdnnen Gefahren entstehen.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung — insbesondere Hinweise zu bestimmungsgemaBer Verwendung
und Sicherheit — aufmerksam durch, bevor Sie EasyQuick verwenden. Bewahren Sie die Gebrauchs-
anleitung auf und geben Sie sie an Nachbesitzerlnnen weiter.

Lesen Sie bitte zudem auch die Broschtre ,AMC Kochmethoden® und zugehorige Gebrauchsanleitungen
der mitverwendeten AMC Produkte aufmerksam durch.

Bedeutung der Symbole

Fir die Sicherheit wichtige Anweisungen.
Nichtbeachtung kann zu Verletzungen oder Schaden fuhren.
Schlechter Betriebszustand oder unsachgemafie Verwendung.
Guter Betriebszustand oder sachgemaBe Verwendung.

NuUtzliche Anwenderhinweise.

Hinweise zu Umweltschutz, Okologie und Okonomie.
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Arbeitsschritte sind mit einem Pfeil hervorgehoben.

Version der Gebrauchsanleitung flr EasyQuick und Oval EasyQuick: 07/2020.

1. Bestimmungsgemésse Verwendung und Sicherheit

EasyQuick dient zusammen mit AMC Tépfen zum Dampfen von Speisen mit und ohne Topf-Einsatz.
Speisen werden durch das Erhitzen und Verdampfen von Flussigkeit gegart. Mit Hilfe des EasyQuick
kénnen Speisen zudem angebraten werden.
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1.1 Geeignete AMC Topfe und Topf-Einsatze

EasyQuick darf verwendet werden mit:

Topfen 20 cm und 24 cm

GourmetLine 20 cm und 24 cm

Eurasia 24 cm

Softiera-Einsatz 20 cm und 24 cm (Ausnahme: in Topfen 2.3 | und 2.5 | sowie Eurasia
24 cm)

= Kombi-Siebaufsatz

Oval EasyQuick darf verwendet werden mit:
m Qvaler Griddle 38 cm 3.5 1und 4.5 1
m Qvaler Locheinsatz 38 cm

EasyQuick und Oval EasyQuick durfen nicht verwendet werden mit:
= HotPan 20 cm und HotPan 24 cm
= Oval Grill
= Ringeinsatz, Reibe-, Raspel- und Hobel-Einsatz, Kombischissel (eingehangt)

EasyQuick darf nicht mit Topfen und Pfannen anderer Hersteller verwendet werden.

1.2 Geeignete Kochstellen

Mit EasyQuick verschlossene Topfe (gemass Kapitel 1.1) kdnnen auf allen haushaltsiblichen Arten von
Kochstellen in passender GroBe verwendet werden.

Beschreibungen und Tipps in den ,AMC Kochmethoden® beachten.

1.3 Wichtige Anwendungs- und Sicherheitshinweise
Beschadigungen und unsachgeméaBe Verwendung vermeiden:

= Bei Gaskochstellen darf der 24 cm Dichtring nie zuséatzlich im EasyQuick eingelegt sein,
wenn ein Topf 20 cm verwendet wird. Der Dichtring kdnnte beschadigt werden oder in
Brand geraten.

= EasyQuick nicht im Backofen oder in der Mikrowelle verwenden. Kunststoff- und Silikonteile
kénnen hierdurch beschadigt werden.

= EasyQuick nicht zum Frittieren verwenden.

= Keine Veranderungen am EasyQuick vornehmen. Durch unsachgemaBe Eingriffe oder
Anwendung von Gewalt kdnnen Funktion und Sicherheit beeintrachtigt werden.

Beaufsichtigung

= FasyQuick ist in Folie verpackt. Verpackungsfolien dtrfen nicht in die
B Hande von Kindern gelangen, es besteht Erstickungsgefahr.

= EasyQuick muss beim Garen beaufsichtigt werden.

= Unbeaufsichtigtes, unkontrolliertes Garen kann zu Uberhitzung fihren.
Speisen kdénnen verderben, Topf oder EasyQuick kénnen beschadigt
oder zerstort werden. Unfall- und Brandgefahr.

= FasyQuick ist nicht flr die Benutzung durch Kinder geeignet.
Kinder missen beaufsichtigt werden, wenn sie sich in der Nahe des
EasyQuick aufhalten. Verbrennungs- oder Verbrihungsgefahr.

= Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten bzw. Mangel an Erfahrung oder Wissen benutzt werden. Sie missen beaufsichtigt
oder bezlglich des sicheren Gebrauches des Gerats unterwiesen werden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.
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2.2

Aufbau
4
@ /) )2‘3
EasyQuick &a\/// 6
1 Visiotherm E
2 Dampf-Ventil, bestehend aus e N

3 Ventil-Gehause

4 Ventil-Anzeiger

5 Ventil-Mutter

6 Dampf-Austrittsoéffnung
7 Dichtring 24 cm (lose)
Dichtring 20 cm (im Deckel eingelegt)
Sensotherm (Temperaturfuhler)

© oo

Nicht im Lieferumfang enthalten sind:
Topfe und Zubehér zur Verwendung
mit EasyQuick

10 Topf20 cm/ 24 cm
11 Softiera-Einsatz 20 cm / 24 cm

Oval EasyQuick

Visiotherm E

Dampf-Ventil, bestehend aus
Ventil-Gehause

Ventil-Anzeiger

Ventil-Mutter
Dampf-Austrittsdffnung

Dichtring mit Markierung zum Ein-
legen (lose)

Dichtring (im Deckel eingelegt)
Sensotherm (Temperaturfuhler)

~NOoO O~ N =
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Nicht im Lieferumfang enthalten sind:
Tépfe und Zubehér zur Verwendung
mit Oval EasyQuick

10 Ovaler Griddle 38 cm
11 Ovaler Locheinsatz 38 cm
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2.3

3.1

Visiotherm E

Temperaturanzeiger
Brat-Fenster

Wendepunkt
Dampf-Fenster
Temperaturbereich ,Dampf*

O~ N =

Demontage, Montage und Aufsetzen

EasyQuick demontieren
EasyQuick nur im kalten Zustand demontieren.

= Visiotherm E (1) abschrauben
= Dichtring (7/8) entnehmen

= \/entil-Mutter (859) abschrauben, Ventil-Gehause (3) und Ventil-Anzeiger (4) entfernen




3.2 EasyQuick montieren

= \/isiotherm E aufschrauben
= \entil-Gehause aussen am Deckel anlegen und halten.
= Ventil-Austritts6ffnung zeigt nach aussen

= \/entil-Anzeiger in Ventil-Gehause einsetzen
= Mit Ventil-Mutter handfest anschrauben
Leichtgangigkeit des Ventil-Anzeigers nach oben und unten prifen

Dichtring einlegen:
= F{r EasyQuick nur den zum Topf passenden Dichtring 20 cm oder 24 cm einlegen.
= Rundherum gut andrtcken, sodass der Dichtring exakt in der Fassung sitzt.

Fur Oval EasyQuick Dichtring (siehe Detailzeichnung A) mit Hilfe der weiBen Markierung ein-
legen
= Rundherum gut andrtcken, sodass der Dichtring exakt in der Fassung sitzt

3.3 EasyQuick aufsetzen und abnehmen

= EasyQuick so auf den passenden Topf aufsetzen, dass der Dichtring mit ganzen Umfang
am Schuttrand des Topfes aufliegt.

= Richtigen Sitz des Oval EasyQuick durch Driicken auf den Visiotherm E prufen
® Gelber Ventil-Anzeiger springt kurz hoch.

'
=

e

]
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= Zum Abnehmen des EasyQuick einen Topfgriff festhalten
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3.4.

Ein verschmutztes und nicht leichtgangiges Ventil, ein nicht korrekt eingelegter Dichtring
oder nicht korrekt aufgesetzter EasyQuick kénnen dazu fUhren, dass sich der Deckel wah-
rend des Garens leicht anhebt und dass rundherum heisser Dampf austritt.

Beim Aufsetzen des EasyQuick auf einen heiBen Topf tritt heiBer Dampf schwallartig aus
dem Dampf-Ventil aus.

Dampf-Ventil immer vom Koérper weg gerichtet auf dem Topf positionieren, da heiBer Dampf
austritt.

HeiBe Edelstahlteile oder das Dampf-Ventil nicht berthren. Nur Topfgriffe und den Visiot-
herm E des EasyQuick anfassen.

Beim Abnehmen des EasyQuick Topf immer mit einer Hand am Giriff festhalten. Topf kann
sonst kippen, heiBes Gargut kann auslaufen.

Inbetriebnahme

EasyQuick vor der ersten Verwendung reinigen (siehe Kapitel 5 Reinigung, Pflege und Wartung).

4.

Funktion

EasyQuick kann mit geeigneten AMC Topfen und Pfannen (siehe Kapitel 1.1.) eingesetzt werden.

4.1.

Vorbereitung:

Beim Dampfen mit EasyQuick muss immer ausreichend Flissigkeit zugeflgt werden, damit
Dampf erzeugt werden kann.

Empfohlene Flissigkeitsmengen flir EasyQuick:

Flr Topfe 20 cm: mindestens 120 ml
Flr Topfe 24 cm: mindestens 150 ml
Flr ovale Topfe: mindestens 200 ml

Darauf achten, dass der Flissigkeitsstand nicht hoher als die gelochte Bodenflache des
Topf-Einsatzes ist. Bei langeren Garzeiten nach Bedarf Fllssigkeit nachgiessen.

Immer darauf achten, dass sich gentigend Flissigkeit im Topf befindet, da der Topf sonst be-
schadigt werden kann.

Beschreibungen und Tipps in den ,AMC Kochmethoden® beachten.



4.2, Manuelles Dampfen mit EasyQuick

Mit Visiotherm
Temperatur wird am Visiotherm gemessen und angezeigt. Temperaturkontrolle und Bedienung der
Kochstelle werden vom Anwender durchgefuhrt.

Beschreibungen und Tipps in den <AMC Kochmethoden® beachten.

Mit Visiotherm und Audiotherm

Gemessene Temperatur und eingestellte Garzeit werden am Audiotherm angezeigt, Audiotherm weisst
mit Signalténen daraufhin, wenn etwas zu tun ist. Bedienung der Kochstelle wird vom Anwender durch-
gefuhrt.

Beschreibungen und Tipps in den <AMC Kochmethoden» und die Gebrauchsanleitung Audiotherm
beachten.

4.3. Kontrolliertes Dampfen mit EasyQuick

Audiotherm kontrolliert Uber eine Funkverbindung mit Navigenio den gesamten Garvorgang selbststan-
dig.

Nach Einschalten des Navigenio auf «A» und Einstellen des Audiotherm, wird die Bedienung von Navi-
genio und Audiotherm Gbernommen.

Beschreibungen und Tipps in den <AMC Kochmethoden» und die Gebrauchsanleitungen Audiotherm
und Navigenio beachten.

Je nach Rezept kann es durch Kondenswasseransammlung am Rand des Oval EasyQuick
vereinzelt zu Tropfenbildung kommen. Das Garergebnis wird dadurch nicht beeintrachtigt

5. Reinigung, Pflege und Wartung

= EasyQuick nach jeder Verwendung reinigen und regelmassig pflegen und warten damit
Funktion und Sicherheit gewahrleistet sind.

= Bei starkeren Verschmutzungen zusétzlich das Dampf-Ventil zur Reinigung 000
auseinanderschrauben und separat reinigen. T
= Teile in der Spulmaschine reinigen oder von Hand mit einem weichen Tuch |
oder Schwamm, heiBem Wasser und einem haushaltstblichen Spulmittel
reinigen. Mit klarem Wasser nachspulen und gut abtrocknen. C

= \/or jeder Verwendung die Funktion von Dampf-Ventil und Dichtring prtfen.
= Dichtringe und Dampf-Ventil ersetzen, wenn diese beschadigt, spréde oder In

geschrumpft sind.

= Bei Beschadigungen oder Fehlfunktion darf EasyQuick nicht mehr benutzt werden.
AMC Kundenservice kontaktieren und VerschleiBteile (Dichtringe, Dampf-Ventil und Visiot-
herm E) ersetzen. Diese kdnnen selbst eingesetzt werden.

= Nur Original-Ersatzteile verwenden.



Dampf-Ventile und Dichtringe des EasyQuick sauber und in gutem Zustand halten.
Verschmutzte, beschadigte oder verschlissene Ventile und Dichtringe konnen dazu flhren,
dass sich der EasyQuick leicht anheben kann und heiBer Dampf rundherum heraustritt

6. Entsorgung

Verpackung und EasyQuick gehdren nicht in den Haushaltsmuill, die
m Materialien sind wieder verwertbar. Umweltgerecht und entsprechend
den ortlichen Vorschriften entsorgen.

7. Ersatzteile

EasyQuick:
Dichtringe 20 cm und 24 cm
Dampf-Ventil-Set (EasyQuick)
Visiotherm E

Oval EasyQuick:

Dichtring oval

Dampf-Ventil Set (Oval EasyQuick)
Visiotherm E

8. AMC Kundenservice

Kundenservice ist bei AMC ein fortwahrendes Bestreben, um Winschen und BedUrfnissen unserer
Kunden gerecht zu werden. Bei zusatzlichen Fragen oder Anregungen steht der AMC Kundenservice
gern zur Verfugung.

Kundenservice

AMC Deutschland AMC (Schweiz) AMC Osterreich

Kundenservice Alfa Metalcraft AG Handelsgesellschaft mbH

55408 Bingen Buonaserstrasse 30 Handelskai 388 / Top 222
CH-6343 Rotkreuz 1020 Wien

+49 (0) 6721-180 01 +41 41 - 799 51 11 +43 1 - 258 26 18 61
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For simplicity’s sake, the name EasyQuick is used in the following. Exception: when describing
type-relevant processes.

The EasyQuick is exclusively intended for proper use within the household. Hazards may arise from
improper use.

Before using the EasyQuick, please read the User Manual carefully — especially information on proper
use and safety. Keep the User Manual and pass it on to subsequent users.

Please also carefully read the “AMC Cooking Methods” brochure and the corresponding user manuals
of the other AMC products that are used.

Symbol Meanings

Instructions that are important for safety.
Non-observance can lead to injury or damage.

Poor operating condition or improper use.

Good operating condition or proper use.

Useful user information.

Environmental protection, ecology, and economy information.

ce I - IENCRN X I B>
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Process steps are highlighted with an arrow.

EasyQuick and Oval EasyQuick User Manual version: 07/2020.

1. Intended Use and Safety

The EasyQuick is used together with AMC pots to steam food — both with and without the pot insert.
Food is steamed by heating and evaporating liquid. Food can also be roasted with the EasyQuick.



1.1 Suitable AMC pots and pot inserts

The EasyQuick may be used with:

Pots: 20 cm and 24 cm

GourmetLine: 20 cm and 24 cm

Eurasia: 24 cm

Softiera insert: 20 cm and 24 cm (exception: in 2.3 | and 2.5 | pots as well as Eurasia 24
cm)

= Combi sieve

The Oval EasyQuick may be used with:
= QOval griddle: 38cm 3.51and 4.5 |
= Qval perforated insert: 38 cm

The EasyQuick and Oval EasyQuick must not be used with:
= HotPan: 20 cm and 24 cm
= Qval grill
= Ring insert; grater, shredder, and slicer insert; combi bowl (hanging)

The EasyQuick must not be used with pots and pans from other manufacturers.

1.2 Suitable hobs

In accordance with Chapter 1.1, pots that are sealed with the EasyQuick can be used on all types of
suitably sized domestic hobs.

Be sure to follow the descriptions and tips in “AMC Cooking Methods”.

1.3 Important application and safety information

Avoid damage and improper use:

when a 20 cm pot is used. The sealing ring could be damaged or catch fire.

= Do not use the EasyQuick in the oven or microwave. Plastic and silicone parts can be dam-
aged by doing so.

= Do not use the EasyQuick for deep-frying.

= Do not make any alterations to the EasyQuick. Improper intervention or use of force can
impair the product’s function and safety.

m = On gas hobs, the 24 cm sealing ring must never be additionally inserted in the EasyQuick

Supervision

= EasyQuick is packed in foil. Packaging foils must not get into the hands
m of children: there is danger of suffocation. ()

= The EasyQuick must be monitored while cooking.

= Unattended and uncontrolled cooking can lead to overheating. Food Y
can spoil, and the pot or the EasyQuick can be damaged or destroyed.
Risk of accidents and fire.

= The EasyQuick is not suitable for use by children.
Children must be supervised when they are near the EasyQuick. Risk of
burns or scalding.

®m The device can be used by persons with reduced physical, sensory, or mental abilities, as
well as persons lacking in experience or knowledge. They must be supervised or instructed
in how to safely use the device, and must understand the risks involved.

13
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2.2

Composition

EasyQuick

1 Visiotherm E
2 Steam valve, consisting of

3 Valve housing

4 Valve indicator

5 Valve nut

6 Steam outlet
7 Sealing ring 24 cm (loose)
Sealing ring 20 cm (inserted in lid)
Sensotherm (temperature sensor)

© oo

Not included in delivery:
Pots and accessories for use with the
EasyQuick

10 Pot 20 cm / 24 cm
11 Softiera insert 20 cm / 24 cm

Oval EasyQuick

Visiotherm E

Steam valve, consisting of

Valve housing

Valve indicator

Valve nut

Steam outlet

Sealing ring with insertion marking
(loose)

Sealing ring (inserted in lid)
Sensotherm (temperature sensor)

~NOoO O~ N =

©

Not included in delivery:
Pots and accessories for use with the
Oval EasyQuick

10 Oval griddle 38 cm
11 Oval perforated insert 38 cm




2.3

3.1

Visiotherm E

Temperature indicator
Roasting window

Turning point

Steam window

“Steam” temperature range

O~ N =

Disassembly, Assembly, and Positioning in Place

Disassembling the EasyQuick

Only disassemble the EasyQuick when it is at room temperature.

= Unscrew Visiotherm E (1)
= Remove sealing ring (7/8)
= Unscrew valve nut (859); remove valve housing (3) and valve indicator (4)

15
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3.2 Asssembling the EasyQuick

= Screw on Visiotherm E
= Place and hold the valve housing on the outside of the lid.
= Valve outlet points to the outside

= |nsert valve indicator into valve housing
= Screw on sturdily with valve nut
Check both sides to ensure the valve indicator can operate smoothly

Insert sealing ring:
= For the EasyQuick, only insert the sealing ring (20 cm or 24 c¢cm) that matches the pot.
= Press firmly all the way around so that the sealing ring fits in the rim exactly as it should.

For the Oval EasyQuick sealing ring (see Drawing A), insert it using the white mark as an aid
= Press firmly all the way around so that the sealing ring fits in the rim exactly as it should

3.3 Positioning the EasyQuick in place and removing it

= Place the EasyQuick on a suitable pot so that the entire circumference of the sealing ring
rests on the pot’s pouring rim.

= Check that the Oval EasyQuick is sitting correctly by pressing on the Visiotherm E
= The yellow valve indicator jumps up briefly.

'
=

e

]
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= Hold a pot handle when removing the EasyQuick

16



A dirty valve that isn’t operating smoothly, an incorrectly inserted sealing ring, or the in-
correct placement of the EasyQuick can cause the lid to lift slightly during cooking and hot
steam to escape all around.

= \When the EasyQuick is placed on a hot pot, hot steam surges out of the steam valve.
= Always position the steam valve on the pot so that it’s facing away from the body. This

prevents coming into contact with the hot steam that’s released from it.

Do not touch hot stainless steel parts or the steam valve. Only touch pot handles and the
EasyQuick’s Visiotherm E.

Always hold a pot handle with one hand when removing the EasyQuick. Otherwise, the pot
may tip over and hot food may leak out.

3.4. Startup

Clean the EasyQuick before first use (see Chapter 5 Cleaning, Care, and Maintenance).

4. Use

The EasyQuick can be used with suitable AMC pots and pans (see Chapter 1.1.).

4.1. Preparation:

When steaming with the EasyQuick, sufficient liquid must always be added for steam to be
generated.

Recommended amounts of liquid for the EasyQuick:

For 20 cm pots: at least 120 ml
For 24 cm pots: at least 150 ml
For oval pots: at least 200 ml

Make sure that the liquid level is not higher than the perforated bottom surface of the pot
insert. For longer cooking times, add liquid as required.

m Always ensure that there is enough liquid in the pot; otherwise, the pot may be damaged.

Be sure to follow the descriptions and tips in “AMC Cooking Methods”.

17
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4.2, Manual steaming with EasyQuick

With Visiotherm
The temperature is measured and displayed on the Visiotherm. The user controls the temperature and
operates the hob.

Follow the descriptions and tips in “AMC Cooking Methods”.

With Visiotherm and Audiotherm
The measured temperature and set cooking time are displayed on the Audiotherm; the Audiotherm
beeps to indicate when something needs to be done. The hob is operated by the user.

Follow the descriptions and tips in “AMC Cooking Methods” and the Audiotherm User Manual.

4.3. Self-controlled steaming with EasyQuick

Via a radio link to the Navigenio, the Audiotherm independently controls the entire cooking process.
After switching on the Navigenio to “A” and setting the Audiotherm, the operation of the Navigenio and
Audiotherm is taken over.

Follow the descriptions and tips in “AMC Cooking Methods” and the Audiotherm and Navigenio user
manuals.

Depending on the recipe, condensation on the edge of the Oval EasyQuick may occasionally
cause drops to form. The end cooking result is not affected by this

5. Cleaning, Care, and Maintenance

= Clean the EasyQuick after each use and maintain it regularly to ensure it correctly functions
in a safe manner.

= For heavier soiling, also unscrew the steam valve and clean separately. —

= Clean the parts in a dishwasher or by hand using a soft cloth or sponge, hot RRI-I

water, and a household detergent. Rinse with clean water and dry well. Cg?

600 |

= Before each use, check the steam valve and sealing ring to ensure they are
functioning properly.

= Replace sealing rings and the steam valve if they are damaged, brittle, or :m
have shrunk.

= |n case of damage or a malfunction, the EasyQuick must not be used any-
more.
Contact AMC Customer Service and replace wear parts (sealing rings, steam valve, and
Visiotherm E). You can replace these yourself.

= Only use original spare parts.




Keep EasyQuick steam valves and sealing rings clean and in good condition.
Dirty, damaged, or worn valves and sealing rings can cause the EasyQuick to lift easily and
hot steam to escape all around

6. Disposal

Both the packaging and the EasyQuick do not count as household waste:
m the materials are recyclable. Carry out disposal in an environmentally friendly
manner and according to local regulations.

7. Spare Parts

EasyQuick:

Sealing rings 20 cm and 24 cm
Steam valve set (EasyQuick)
Visiotherm E

Oval EasyQuick:

Oval sealing ring

Steam valve set (Oval EasyQuick)
Visiotherm E

8. AMC Customer Service

At AMC, customer service is always about meeting the wishes and needs of our customers. If you
have any additional questions or suggestions, please contact AMC Customer Service.

Customer service

AMC International

Alfa Metalcraft Corporation AG
Buonaserstrasse 30

6343 Rotkreuz

Switzerland

+41 41 - 799 52 22
info@amc.info

19
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Ai fini di semplificare il testo, viene sempre usata I'espressione EasyQuick, salvo per le procedure in
cui e importante specificare i tipi.

EasyQuick & destinato esclusivamente all’'uso domestico e conforme allo scopo previsto. Un uso
improprio pud causare danni.

Prima di usare EasyQuick leggere attentamente le istruzioni per I'uso, in particolare le indicazioni
sull’'uso conforme e la sicurezza. Conservare le istruzioni per I'uso e consegnarle a un eventuale
sSuccessivo proprietario.

Leggere attentamente anche la brochure “Metodi di cottura AMC” e le rispettive istruzioni per I'uso
dei prodotti AMC usati in concomitanza.

Significato dei simboli

Istruzioni importanti per la sicurezza.
L’inosservanza pud causare lesioni o danni.
Cattiva condizione di funzionamento o uso improprio.

Buona condizione di funzionamento o uso corretto.

Indicazioni utili per gli utenti.

Suggerimenti per la salvaguardia del’ambiente, I’ecologia e I’economia.

ce I - IENCRN X I B>
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Le fasi di lavoro sono indicate con una freccia.

Versione delle istruzioni per I'uso di EasyQuick e EasyQuick Ovale: 07/2020.

1. Utilizzo conforme all’'uso previsto e sicurezza

EasyQuick unitamente alle pentole AMC serve per cuocere a Super Vapore le pietanze con e senza il
relativo inserto.

Le pietanze vengono cotte mediante il riscaldamento e I'evaporazione di liquidi. Con 'ausilio di Easy-
Quick le pietanze si possono anche rosolare.
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1.1 Pentole e inserti AMC idonei

EasyQuick pud essere usato con:

pentole 20 cm e 24 cm

Gourmet 20 e 24 cm

Unica 24 cm

Softiera 20 e 24 cm (eccezione: in pentole 20 cm 2.3 1 e 24 cm 2.5 | e Unica 24 cm)
Inserto “2in 1”

EasyQuick Ovale puod essere usato con:
m pentola Ovale 38 cm 3.51e 4.51
= |nserto Ovale 38 cm

EasyQuick e EasyQuick Ovale non possono essere usati con:
= Padelle Prestige 20 e 24 cm
= QOvale Grill
= Anello riduttore, elemento grattugia-raspa-affetta, bacinella Combi (inseriti all’interno
dell’'unita di cottura)

EasyQuick non pud essere usato con pentole e padelle di altri produttori.

1.2 Piani di cottura idonei

Le pentole chiuse con EasyQuick (in conformita al capitolo 1.1) possono essere usate su tutti i tipi di
piani di cottura domestici di dimensioni adeguate.

Osservare le descrizioni e i consigli contenuti nei “Metodi di cottura AMC”.

1.3 Importanti istruzioni per I'uso e la sicurezza
Evitare danneggiamenti e uso improprio:

= Usando fornelli a gas, I'anello di tenuta di 24 cm non deve mai essere applicato su Easy-
m Quick se viene utilizzata una pentola 20 cm. L'anello di tenuta potrebbe venire danneggiato

o prendere fuoco.

= Non usare EasyQuick in forno o nel microonde. Le parti in plastica e in silicone potrebbero
danneggiarsi.

= EasyQuick non & adatto per friggere.

= Non apportare modifiche a EasyQuick. Interventi impropri o 'uso della forza possono com-
prometterne il funzionamento e la sicurezza.

Sorveglianza

fuori dalla portata dei bambini a causa del rischio di soffocamento.

= FasyQuick deve essere controllato durante la cottura.

= | mancato controllo pud causare surriscaldamento. Le pietanze si )
possono rovinare, la pentola o EasyQuick possono subire danni anche
irreparabili. Pericolo di incidenti e incendi.

= EasyQuick non deve essere usato dai bambini.
| bambini devono essere sorvegliati guando si trovano in prossimita di
EasyQuick. Rischio di ustioni o scottature.

= EasyQuick puo essere usato anche da persone con capacita fisiche, sensoriali o menta-
li ridotte, oppure inesperte o incompetenti, a condizione che siano sorvegliate o istruite
riguardo all’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso i pericoli che ne derivano.

B = EasyQuick & imballato nella pellicola. Tenere le pellicole da imballaggio
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2.2

Composizione

EasyQuick

1 Visiotherm E
2 Valvola del vapore, formata da
3 Alloggiamento valvola
4 Indicatore valvola
5 Dado valvola
6 Foro uscita vapore
7 Anello di tenuta 24 cm
Anello di tenuta 20 cm
Sensotherm (sensore della
temperatura)

© oo

Non sono compresi nella fornitura:
pentole e accessori da utilizzare con
EasyQuick

10 Pentola 20 cm / 24 cm
11 Softiera 20 cm / 24 cm

EasyQuick Ovale

Visiotherm E

Valvola del vapore, formata da
Alloggiamento valvola
Indicatore valvola

Dado valvola

Foro uscita vapore

Anello di tenuta con marcatura
da inserire (non fisso)

Anello di tenuta (inserito nel
coperchio)

9 Sensotherm (sensore della
temperatura)

~NOoO O~ WN =

(e8]

Non sono compresi nella fornitura:
pentole e accessori da utilizzare con
EasyQuick Ovale

10 Pentola Ovale 38 cm
11 Inserto Ovale 38 cm
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2.3

3.1

Visiotherm E

Indicatore della temperatura
Finestra “carne”

Punto di girata a 90°C
Finestra “vapore”

Settore “vapore”

O~ N =

Smontaggio, montaggio e applicazione

Smontaggio di EasyQuick

EasyQuick deve essere freddo quando viene smontato.

= Svitare Visiotherm E (1)
= Rimuovere I'anello di tenuta (7/8)

= Svitare il dado della valvola (859), rimuovere I'alloggiamento (3) e I'indicatore (4) della valvola




3.2 Montaggio di EasyQuick

= Avvitare Visiotherm E
= Applicare I'alloggiamento della valvola all’esterno del coperchio e mantenerlo in posizione
= || foro di uscita della valvola € rivolto verso I’'esterno

= |nserire I'indicatore nell’alloggiamento della valvola
= Avvitare saldamente con il dado della valvola
Controllare la liberta di movimento dell’indicatore della valvola verso I'alto e verso il basso

Inserire I'anello di tenuta:
= Per EasyQuick inserire solo I'anello di tenuta 20 0 24 cm adatto alla pentola
= Premere bene su tutti i lati, in modo che I'anello di tenuta aderisca perfettamente al bordo

Per EasyQuick Ovale inserire I'anello di tenuta (vedi disegno dettagliato A) con I'ausilio della
marcatura bianca
= Premere bene su tutti i lati, in modo che I'anello di tenuta aderisca perfettamente al bordo

3.3 Applicazione e rimozione di EasyQuick

= Montare EasyQuick sulla pentola corrispondente in modo tale che I'anello di tenuta poggi
con tutta la circonferenza sul bordo della pentola.

= Premendo su Visiotherm E, controllare che EasyQuick Ovale aderisca bene
= | ’indicatore giallo della valvola scatta brevemente verso I'alto

'
=

e

]

i “//é
=%

= Per togliere EasyQuick tenere ben saldo un manico della pentola
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Se la valvola non si muove liberamente o non ¢ pulita, se I'anello di tenuta non & corretta-
mente inserito o0 se EasyQuick non & applicato correttamente, durante il processo di cottura
il coperchio pud sollevarsi leggermente facendo fuoriuscire il vapore dal bordo.

Quando EasyQuick viene applicato su una pentola calda, il vapore caldo fuoriesce a getti
dalla valvola.

Posizionare la valvola del vapore il piu lontano possibile dal proprio corpo poiché da essa
fuoriesce vapore caldo.

Non toccare le parti in acciaio inox surriscaldate né la valvola del vapore. Afferrare solo i
manici della pentola e Visiotherm E di EasyQuick.

Quando si toglie EasyQuick tenere sempre il manico della pentola con una mano, altrimenti
la pentola potrebbe cadere con conseguente fuoriuscita di cibo bollente.

3.4. Messa in funzione

Pulire EasyQuick prima del primo utilizzo (vedasi capitolo 5 Pulizia, cura e manutenzione).

4. Funzionamento

EasyQuick puod essere utilizzato con pentole e padelle AMC adatte (vedasi capitolo 1.1.).

4.1. Preparazione:

Per la cottura a vapore con EasyQuick occorre sempre aggiungere liquido a sufficienza per
consentire la produzione di vapore.

Quantita di liquido consigliate per EasyQuick:

Per pentole 20 cm:  almeno 120 ml
Per pentole 24 cm:  almeno 150 ml
Per pentole Ovali: almeno 200 ml

Fare attenzione a che il livello di liquido non superi la base forata dell’inserto della pentola.
All'occorrenza, per tempi di cottura piu lunghi aggiungere del liquido.

Fare sempre attenzione a che via sia liquido sufficiente nella pentola, altrimenti questa potreb-
be danneggiarsi.

Osservare le descrizioni e i consigli contenuti nei “Metodi di cottura AMC”.



4.2, Cottura a vapore manuale con EasyQuick

Con Visiotherm
La temperatura € misurata e visualizzata su Visiotherm. Il controllo della temperatura e 'uso del punto
di cottura sono effettuati dall’'utente.

Osservare le descrizioni e i consigli contenuti nei “Metodi di cottura AMC”.

Con Visiotherm e Audiotherm

La temperatura misurata e il tempo di cottura impostato vengono visualizzati su Audiotherm;
Audiotherm indica con segnali acustici quando occorre fare qualcosa. La gestione del punto di cottura
e effettuata dall’'utente.

Osservare le descrizioni e i consigli contenuti nei “Metodi di cottura AMC” nonché le istruzioni per I'uso
Audiotherm.

4.3. Cottura a vapore controllata con EasyQuick

Audiotherm monitora autonomamente tutto il processo di cottura attraverso un collegamento wireless
con Navigenio.

Dopo avere azionato Navigenio in modalita “A” e impostato Audiotherm, sono essi a gestire il funziona-
mento.

Osservare le descrizioni e i consigli contenuti nei “Metodi di cottura AMC” nonché le istruzioni per I'uso
di Audiotherm e Navigenio.

A seconda della ricetta, pud formarsi qualche goccia d’acqua a causa dell’accumulo di con-
densa in corrispondenza del bordo di EasyQuick Ovale. Cid non pregiudica il risultato della
cottura

5. Pulizia, cura e manutenzione

= Pulire EasyQuick dopo ogni utilizzo ed eseguire regolarmente la cura e manutenzione per
garantirne la funzionalita e la sicurezza. 560
= |n caso di sporco ostinato, svitare anche la valvola del vapore e pulirla sepa- 1

ratamente. RRI-]
= | avare le parti di EasyQuick in lavastoviglie 0 a mano con un panno morbido C&‘?

0 una spugna, acqua calda e comune detersivo. Sciacquare solo con acqua

e asciugare bene.
= Prima di ogni utilizzo controllare il funzionamento della valvola del vapore e :m
dell’anello di tenuta.

= Sostituire gli anelli di tenuta e la valvola del vapore se sono danneggiati, usu-
rati o ristretti.

= |n caso di danni o malfunzionamento, EasyQuick non deve essere piu utilizzato.
Contattare il servizio di assistenza clienti AMC e sostituire gli elementi soggetti a usura (per
es. gli anelli di tenuta, la valvola del vapore e Visiotherm E). Questi elementi possono essere
sostituiti dall’utente.

= Usare solo ricambi originali.
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Se le valvole e gli anelli di tenuta sono sporchi, danneggiati o usurati, EasyQuick potrebbe
leggermente sollevarsi facendo fuoriuscire il vapore

m Mantenere le valvole del vapore e gli anelli di tenuta di EasyQuick puliti e in buono stato.

6. Smaltimento

gettati nei rifiuti domestici. Devono essere smaltiti nel rispetto dell’ambiente
e in conformita alle norme locali.

. L'imballaggio e EasyQuick sono materiali riciclabili e non devono essere
Y

7.  Partidiricambio —

EasyQuick:

Anelli di tenuta 20 € 24 cm

Set valvola del vapore (EasyQuick)
Visiotherm E

EasyQuick Ovale:

Anello di tenuta ovale

Set valvola del vapore (EasyQuick Ovale)
Visiotherm E

8. Assistenza Clienti AMC

Per AMC il servizio di Assistenza Clienti € sinonimo di impegno costante per soddisfare i desideri e le
necessita della nostra clientela. In caso di ulteriori domande o suggerimenti, il servizio di Assistenza
Clienti AMC & sempre a disposizione.

Servizio clienti

AMC ltalia AMC Svizzera

Alfa Metalcraft Corporation S.p.A. Alfa Metalcraft AG
Via Eugenio Curiel 242 Buonaserstrasse 30
20089 Rozzano (M), Italia CH-6343 Rotkreuz
Numero verde 800 011046 +41 (0) 41 799 51 11
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En lo sucesivo se utiliza el nombre de Tapa Super-Vapor para simplificar, con la excepcion de la des-
cripcion de los procesos relevantes especificos.

LLa Tapa Super-Vapor esta destinada exclusivamente para uso doméstico y para el uso previsto. El uso
inadecuado puede resultar peligroso.

Por favor, antes de utilizar la Tapa Super-Vapor, leer atentamente las instrucciones de uso, especial-
mente las notas sobre uso adecuado y seguridad. Guardar las instrucciones de uso y pasarlas a los
siguientes propietarios.

Leer también el folleto «Métodos de coccion de AMC» y las correspondientes instrucciones de uso de
los productos de AMC utilizados.

Significado de los simbolos

Instrucciones de seguridad importantes.
No cumplirlas puede provocar lesiones o danos.

Malas condiciones de funcionamiento o uso inadecuado.
Buenas condiciones de funcionamiento o uso adecuado.

Instrucciones utiles para el usuario.

Informacioén sobre proteccion del medioambiente, ecologia y economia.

ce I - IENCRN X I B>
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Los pasos de trabajo estan resaltados con una flecha.

Version del manual de la Tapa Super-Vapor y la Tapa Super-Vapor Oval: 07/2020.

1. Uso previsto y seguridad

LLa Tapa Super-Vapor se utiliza junto con las ollas de AMC para cocer al vapor la comida con y sin el
accesorio de la olla.

Los alimentos se cocinan calentando y evaporando el liquido. La Tapa Super-Vapor también puede
usarse para asar comida.
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1.1 Ollas AMC y accesorios adecuados para ollas

La Tapa Super-Vapor se puede usar con:

Ollas de 20 cmy 24 cm

GourmetLine de 20 cmy 24 cm

Sabor de 24 cm

Accesorio Softiera de 20 cm y 24 cm (excepcion: en ollas de 2,3 1y 2,5 | y Sabor de 24 cm)
Accesorio Super-Vapor

La Tapa Super-Vapor Oval se puede usar con:
®= Oval Griddle de 38 cm 3,51y 4,51
m Cestillo Oval de 38 cm

La Tapa Super-Vapor y la Tapa Super-Vapor Oval no deben usarse con:
® HotPan de 20 cm y HotPan de 24 cm
= Qval Grill
= Combi AMC, rallador AMC o fuente combi AMC introducidos dentro de la olla

La Tapa Super-Vapor no debe usarse con ollas y sartenes de otros fabricantes.

1.2 Fogones adecuados

Las ollas selladas con la Tapa Super-Vapor (segun el capitulo 1.1) pueden utilizarse en todo tipo de
cocinas domésticas de tamano adecuado.

Hay que seguir las descripciones y consejos de los «Métodos de coccion de AMC».

1.3 Instrucciones importantes de uso y seguridad
Evitar los danos y el uso indebido:

® En las cocinas de gas, el anillo de sellado de 24 cm nunca se debe colocar adicionalmen-
E te en la Tapa Super-Vapor cuando se utiliza una olla de 20 cm. El anillo de sellado podria

danarse o incendiarse.

= No utilizar la Tapa Super-Vapor en el horno o en el microondas. Las piezas de plastico vy sili-
cona pueden resultar danadas por este motivo.

= No usar la Tapa Super-Vapor para freir.

= No realizar ningun cambio en la Tapa Super-Vapor. La intervencion o el uso de la fuerza
inadecuados pueden perjudicar la funcién y la seguridad.

Supervision

m | a Tapa Super-Vapor esta empaquetada en plastico de embalar. No
m permitir que el plastico de embalar caiga en manos de los nifos, hay

peligro de asfixia.

= | a Tapa Super-Vapor debe ser supervisada durante la coccion. Y

m Dejar la cocina desatendida y no controlada puede llevar a un sobreca-
lentamiento. La comida se puede estropear, la olla o la Tapa Super-Va-
por puede danarse o destruirse. Riesgo de accidentes e incendios.

= | a Tapa Super-Vapor no es apta para ser usada por nifos.
Se debe supervisar a los ninos cuando se encuentren cerca de la Tapa Super-Vapor. Ries-
go de quemaduras.

= F| dispositivo puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o con falta de experiencia o conocimientos. Deben ser supervisados o
instruidos en el uso seguro del dispositivo y deben haber comprendido los riesgos resultan-
tes.
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2.2

Composicion

Tapa Super-Vapor (EasyQuick)

1 Pomo (Visiotherm E)
2 Valvula de vapor, que consiste en
3 Cubierta de la valvula
4 Indicador de la valvula
5 Rosca de la valvula
6 Salida del vapor
7 Anillo de sellado de 24 cm (suelto)
8 Anillo de sellado de 20 cm (insertado
en la tapa)
9 Sensotherm (sensor de temperatura)

No esta incluido en la entrega:
Ollas y accesorios para usar con la
Tapa Super-Vapor

10 Olla de 20 cm / 24 cm
11 Accesorio Softiera de 20 cm / 24 cm

Tapa Super-Vapor Oval (Oval
EasyQuick)

Pomo (Visiotherm E)

Vélvula de vapor, consistente en
Cubierta de la valvula

Indicador de la valvula

Rosca de la valvula

Salida del vapor

Anillo de sellado con marca para
la insercion (suelto)

Anillo de sellado (insertado en

la tapa)

9 Sensotherm (sensor de temperatura)

~NOoO o~ wnN =

0

No esta incluido en la entrega:
Ollas y accesorios para usar con la
Tapa Super-Vapor

10 Oval Griddle de 38 cm
11 Cestillo Oval de 38 cm
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2.3

3.1

Pomo (Visiotherm E)

Indicador de temperatura

Ventana de chuleta

Punto de volteo

Simbolo de vapor

Rango de temperatura «coccion al
vapor»

O~ N =

Desmontaje, montaje e instalacion

Desmontar la Tapa Super-Vapor

Desmontar la Tapa Super-Vapor Unicamente cuando esté fria.

= Desenroscar el pomo (1)
= Retirar el anillo de sellado (7/8)

= Desenroscar la rosca de la valvula (859), retirar el cuerpo de la valvula (3) y el indicador de
la valvula (4)
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3.2 Montar la Tapa Super-Vapor

= Enroscar el pomo
= Colocar y mantener el cuerpo de la valvula en el exterior de la cubierta.
= Apuntar la salida de la valvula hacia el exterior

= |nsertar el indicador de la valvula en el cuerpo de la valvula
= Ajustar la rosca de la valvula con la mano
Comprobar el buen funcionamiento del indicador de la valvula que suba y baje

Insertar el anillo de sellado:

= En el caso de la Tapa Super-Vapor, solo hay que insertar el anillo de sellado de 20 0 24 cm
que coincida con la olla.

= Presionar bien todo para que el anillo de sellado encaje exactamente en la montura.

Para el anillo de sellado ovalado de la Tapa Super-Vapor Oval (ver dibujo detallado A) insertar
con la ayuda de la marca blanca
= Presionar bien todo para que el anillo de sellado encaje exactamente en la montura

3.3 Poner y quitar la Tapa Super-Vapor

= Colocar la Tapa Super-Vapor en la olla adecuada de manera que el anillo de sellado des-
canse con toda su circunferencia en el borde de vertido de la olla.

= Comprobar el ajuste correcto de la Tapa Super-Vapor Oval presionando en el Visiotherm E
= E| indicador amarillo de la valvula salta brevemente.

'
=

e

]

i “//é
=%

= Sostener el mango de una olla para quitar la Tapa Super-Vapor
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Si la valvula esta sucia y no funciona bien, el anillo de sellado esta mal insertado o la Tapa
Super-Vapor esta mal colocada, la tapa se puede levantar ligeramente durante la coccion y
hacer que salga vapor caliente por todas partes.

Cuando la Tapa Super-Vapor se coloca en una olla caliente, se libera vapor caliente de la
valvula de vapor.

Siempre colocar la vélvula de vapor en la olla mirando hacia afuera del cuerpo, ya que el
vapor caliente se escapa.

No tocar las piezas calientes de acero inoxidable o la valvula de vapor. Solo tocar las asas
de las ollas y el Visiotherm E de la Tapa Super-Vapor.

Al retirar la olla con la Tapa Super-Vapor, siempre sostener el asa con una mano. De lo
contrario, la olla puede volcarse y la comida caliente puede filtrarse.

3.4. Puesta en funcionamiento

Limpiar la Tapa Super-Vapor antes de usarla por primera vez (ver el capitulo 5 Limpieza, cuidado y
mantenimiento).

4. Funcionamiento

La Tapa Super-Vapor puede utilizarse con las ollas y sartenes adecuadas de AMC (véase el
capitulo 1.1.).

4.1. Preparacion:

Al cocinar al vapor con la Tapa Super-Vapor, siempre hay que ahadir suficiente liquido para
que generar vapor.

Cantidades recomendadas de liquido para la Tapa Super-Vapor:

Para ollas de 20 cm: al menos 120 ml
Para ollas de 24 cm: al menos 150 ml
Para Oval al menos 200 ml

Asegurar que el nivel de liquido no sea mayor que la superficie inferior perforada del acce-
sorio de la olla. Para tiempos de coccion mas largos, afadir liquido segun sea necesario.

Asegurar siempre que haya suficiente liquido en la olla, de lo contrario esta podria danarse.

Hay que seguir las descripciones y consejos de los «Métodos de coccion de AMC».
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4.2, Coccion al vapor manual con la Tapa Super-Vapor

Con el pomo (Visiotherm E)
La temperatura se mide y se muestra en el pomo. El control de la temperatura y el funcionamiento de
la zona de coccién estan a cargo del usuario.

Hay que seguir las descripciones y consejos de los «<Métodos de coccion de AMC».

Con el pomo y el Avisador (Audiotherm)

La temperatura medida y el tiempo de coccion establecido se muestran en el Avisador, y el Avisador
indica cuando hay que hacer algo por medio de sonidos. La operacion de la zona de coccion la realiza
el usuario.

Seguir las descripciones y consejos de los «Métodos de coccion de AMC» y las instrucciones de uso
del Avisador.

4.3. Cocciodn al vapor controlada con la Tapa Super-Vapor

El Avisador controla todo el proceso de coccion a través de un enlace de radio con Navigenio.
Después de encender el Navigenio en «A» y colocar el Avisador, ambos se conectan.

Seguir las descripciones y consejos de los «Métodos de coccion de AMC» y las instrucciones de uso
del Avisador.

Segun la receta, la condensacion en el borde de la Tapa Super-Vapor Oval puede ocasional-
mente causar la formacion de gotas. El resultado de la coccion no se ve afectado por esto.

5. Limpieza, cuidado y mantenimiento

= | impiar la Tapa Super-Vapor después de cada uso y manter regularmente para garantizar
su funcionamiento y seguridad.
= En caso de mucha suciedad, desenroscar la valvula de vapor para limpiarla [

por separado. ﬁﬁl-]

= | impiar las piezas en un lavavajillas o limpiarlas a mano con un trapo suave
0 una esponja, agua caliente y un detergente doméstico. Aclarar con agua (

limpia y secar bien.
= Comprobar el funcionamiento de la valvula de vapor y el anillo de sellado :m
antes de cada uso.

= Reemplazar los anillos de sellado y la valvula de vapor si estan dafados,
quebradizos o han encogido.

= En caso de dano o mal funcionamiento, la Tapa Super-Vapor no debe usarse mas.
Contactar con el servicio de atencion al cliente de AMC vy sustituir las piezas desgastadas
(anillos de sellado, valvula de vapor y el pomo). Las puedes colocar tu mismo.

= Utilizar unicamente piezas de recambio originales.

[oXeX¢)
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buenas condiciones.
Las valvulas y los anillos de sellado sucios, dafados o desgastados pueden hacer que la Tapa
Super-Vapor se levante facilmente y que el vapor caliente se escape por todos lados

m Mantener las valvulas de vapor y los anillos de sellado de la Tapa Super-Vapor limpios y en

6. Desecho

El embalaje y la Tapa Super-Vapor no se deben desechar en la basura
m domeéstica, los materiales son reciclables. Deshacerse de ellos de forma res-
petuosa con el medioambiente y de acuerdo con la normativa local.

7. Piezas de recambio S

Tapa Super-Vapor:

Anillos de sellado de 20 cm y 24 cm

Juego de valvulas de vapor (Tapa Super-Vapor)
Pomo (Visiotherm E)

Tapa Super-Vapor Oval:

Anillo de sellado Oval

Juego de valvulas de vapor (Tapa Super-Vapor Oval)
Pomo (Visiotherm E)

8. Servicio de atencion al cliente AMC

En AMC, el servicio de atencion al cliente se esfuerza continuamente para satisfacer los deseos y
necesidades de nuestros clientes. Si tienes alguna pregunta o sugerencia adicional, el servicio de
atencion al cliente de AMC esta a tu disposicion.

Servicio de atencion al cliente

AMC Espana

Avenida Alcalde Barnils 64 68 Blog. A Pta. 12
08174 Sant Cugat del Vallés

Espana

Teléfono: +34-93 653 53 70
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LLe terme EasyQuick est utilisé ci-dessous dans un souci de simplicité, a I‘exception de la description
de processus relatifs aux types.

EasyQuick est uniqguement destiné a un usage domestique habituel et conforme a I‘usage prévu. Une
utilisation non conforme peut entrainer des dangers.

Veuillez lire attentivement le mode d‘emploi et en particulier les informations sur I‘utilisation conforme
a l‘usage prévu et a la sécurité avant d‘utiliser EasyQuick. Veuillez conserver le mode d‘emploi et le
transmettre a tout nouveau propriétaire.

Veuillez également lire la brochure « Méthodes de cuisson AMC » et les instructions portant sur I‘utilisa-
tion des produits AMC utilisés conjointement.

Signification des symboles

Consignes de sécurité importantes.

Le non-respect des consignes peut causer des blessures ou des dommages.
Mauvais état de fonctionnement ou utilisation non conforme.

Bon état de fonctionnement ou utilisation conforme.

Conseils pratiques d‘utilisation.

Informations sur la protection de I'environnement, I‘écologie et I‘économie.

ce I - IENCRN X I B>

[}

Les étapes de travail sont mises en évidence par une fleche.

Version du mode d‘emploi pour EasyQuick et Oval EasyQuick : 07/2020.

1.  Utilisation conforme al‘usage prévu et sécurité

EasyQuick est destiné a la cuisson vapeur de plats en association avec les casseroles AMC, avec ou
sans insert de casserole.

Les aliments sont cuits en chauffant et par évaporation de liquide. A I‘aide d‘EasyQuick, les aliments
peuvent également étre saisis.
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1.1 Casseroles AMC et inserts de casserole adaptés

EasyQuick peut étre utilisé en association avec :

Casseroles de 20 cm et de 24 cm

GourmetLine de 20 cm et de 24 cm

Eurasia de 24 cm

Insert Softiera de 20 cm et de 24 cm (a I‘exception des casseroles de 2,3 | et de 2,5 |, ainsi
que de |'Eurasia de 24 cm)

® |nsert a passoire combiné

Oval EasyQuick peut étre utilisé en association avec :
m Grille ovale de 38 cm 3,51 et 4,5 |
= Panier a trou ovale de 38 cm
EasyQuick et Oval EasyQuick ne doivent pas étre utilisés en association avec :
= HotPan de 20 cm et HotPan de 24 cm
= Qval Grill
= |nsert de bague, inserts a raper et a trancher, bol combiné (accroché)

EasyQuick ne doit pas étre utilisé avec des casseroles et des poéles d‘autres fabricants.

1.2 Plaques de cuisson adaptées

Les casseroles fermées avec EasyQuick (conformément au chapitre 1.1) peuvent étre utilisées sur tous
types de plaques de cuisson de taille adaptée.

Veuillez tenir compte des descriptions et des conseils dans les « Méthodes de cuisson AMC ».

1.3 Remarques importantes relatives aux précautions d‘emploi et a la sécurité

Prévenir les dommages et les utilisations inappropriées :

Pour les feux a gaz, le joint d‘étanchéité de 24 cm ne doit jamais étre inséré en sus dans
m I‘EasyQuick dans le cas ou une casserole de 20 cm est utilisée. Cela pourrait endommager
le joint d‘étanchéité ou elle pourrait prendre feu.
= Ne pas utiliser EasyQuick dans un four ou un micro-ondes. En effet, cela pourrait endom-
mager les pieces en matiere plastique et en silicone.
= Ne pas utiliser EasyQuick pour la friture.
= Ne pas apporter de modifications sur EasyQuick. Des interventions non conformes ou le
recours a la force peuvent nuire a la fonctionnalité et a la sécurité.

Surveillance

= FasyQuick est emballé sous film. Les films d‘emballage doivent étre
B tenus hors de portée des enfants en raison d‘un risque d‘étouffement.

= FasyQuick doit étre surveillé lors de la cuisson.

= Une cuisson effectuée sans surveillance et sans contréle peut entrainer @
une surchauffe. Cela peut détériorer les aliments ou endommager ou
détruire la casserole ou EasyQuick. Risque d‘accident et d‘incendie.

= EasyQuick n’est pas destiné a étre utilisé par des enfants.
Il convient de surveiller les enfants lorsqu‘ils se trouvent a proximité de
[‘EasyQuick. Risque de brllures thermiques ou a la vapeur.

= | ‘appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou manquant d‘expérience ou de connaissances. Elles doivent étre
supervisées ou formées a I‘utilisation slre de I‘appareil et avoir compris les dangers qui en
résultent.
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2.2

Structure

EasyQuick

1 Visiotherm E
2 Soupape a vapeur, composée de

3 Corps de soupape

4 Indicateur de soupape

5 Ecrou de soupape

6 Buse de sortie de vapeur
7 Joint d'étanchéité de 24 cm (lache)
8 Joint d'étanchéité de 20 cm (inséré
dans le couvercle)
9 Sensotherm (sonde de température)

Ne sont pas compris dans la livraison :
Les casseroles et les accessoires a
utiliser avec EasyQuick

10 Casserole de 20 cm / 24 cm
11 Insert Softiera de 20 cm / 24 cm

Oval EasyQuick

—

Visiotherm E
2 Soupape a vapeur, composée de
3 Corps de soupape
4 Indicateur de soupape
5 Ecrou de valve
6 Buse de sortie de vapeur
7 Joint d‘étanchéité avec repere a
insérer (lache)
8 Joint d‘étanchéité (inséré dans le
couvercle)
9 Sensotherm (sonde de température)

Ne sont pas compris dans la livraison :
Les casseroles et les accessoires a
utiliser avec Oval EasyQuick

10 Grille ovale de 38 cm
11 Panier a trou ovale de 38 cm
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2.3

3.1

Visiotherm E

Indicateur de température
Fenétre Viandes

Point de retournement

Fenétre Vapeur

Plage de température « Vapeur »

O~ N =

Démontage, montage et installation

Démontage de I‘EasyQuick
Démonter I'EasyQuick uniquement lorsqu'il est froid.

= Deévisser le Visiotherm E (1)

= Retirer le joint d‘étanchéité (7/8)

= Deévisser |I‘écrou de soupape (859), retirer le boitier de soupape (3) et I‘indicateur de sou-
pape (4)




3.2 Montage de I‘EasyQuick

= |nstaller le Visiotherm E en le vissant
= Placer et maintenir le boitier de soupape a I‘extérieur du couvercle.
= | a buse de sortie de soupape pointe vers I‘extérieur

= |nsérer l'indicateur de soupape dans le boitier de soupape
= \/isser a la main avec |I'‘écrou de soupape
Veérifier la bonne mobilité de I'indicateur de soupape vers le haut et le bas

Insérer le joint d‘étanchéité :
= Pour |'EasyQuick, n‘insérer que le joint d‘étanchéité de 20 cm ou 24 cm adapté a la casse-

role.
= Appuyer sur tout le pourtour afin que le joint d‘étanchéité s'insere exactement dans le sup-

port.

Pour I'Oval EasyQuick, insérer le joint d‘étanchéité (voir le schéma détaillé A) a I'aide du repere

blanc
= Appuyer sur tout le pourtour afin que le joint d‘étanchéité s'insére exactement dans le sup-

port

3.3 Mise en place et retrait de I‘EasyQuick

= Placer |‘EasyQuick sur la casserole adaptée de maniere a ce que toute la circonférence du
joint d‘étanchéité repose sur le bord verseur de la casserole.

= \/érifier que I‘Oval EasyQuick est correctement installé en appuyant sur le Visiotherm E
= | ‘indicateur de soupape jaune se souleve brievement.

A

-
j — )
\

e

]

= Pour retirer I'EasyQuick, maintenir une poignée de casserole
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= Une soupape sale et dont la mobilité n‘est pas optimale, un joint d‘étanchéité mal inséré ou
E un EasyQuick mal installé peuvent soulever légerement le couvercle pendant la cuisson et

laisser échapper de la vapeur chaude sur tout le pourtour.

= | orsque I‘EasyQuick est placé sur une casserole chaude, de la vapeur chaude s‘échappe
par jets de la soupape a vapeur.

= Toujours positionner la soupape a vapeur de fagon a ce qu‘elle ne soit pas orientée vers
votre corps, car de la vapeur chaude s‘en échappe.

= Ne pas toucher les piéces en acier inoxydable brilantes ou la soupape a vapeur. Toucher
exclusivement les poignées de casserole et le Visiotherm E de I'EasyQuick.

= Tenir toujours la poignée de la casserole d‘une main pour le retrait I'EasyQuick. La casse-
role peut se renverser et des aliments chauds s‘en échapper.

3.4. Mise en marche

Nettoyer I'EasyQuick avant la premiére utilisation (voir chapitre 5 Nettoyage, entretien et maintenance).

4. Fonction

EasyQuick peut étre utilisé avec les casseroles et poéles AMC adaptées (voir chapitre 1.1.).

41. Préparation :

= | ors de la cuisson a la vapeur avec EasyQuick, toujours veiller a ajouter suffisamment de
liquide pour que de la vapeur puisse étre générée.

Quantités de liquide recommandées pour EasyQuick :
m Pour les casseroles de 20 cm : au moins 120 ml

®m Pour les casseroles de 24 cm : au moins 150 ml

®m Pour les casseroles ovales : au moins 200 ml

Veiller a ce que le niveau de liquide ne dépasse pas la surface de fond perforée de I‘insert
de casserole. Pour des temps de cuisson plus longs, ajouter au besoin un peu de liquide.

Toujours veiller a ce qu'il y ait sufisamment de liquide dans la casserole, un manque de liquide
pouvant endommager la casserole.

Veuillez tenir compte des descriptions et des conseils dans les « Méthodes de cuisson AMC ».



4.2, Cuisson a la vapeur manuelle avec EasyQuick

Avec Visiotherm
La température est mesurée et affichée sur le Visiotherm. Le contréle de la température et le fonction-
nement de la plaque de cuisson sont effectués par I‘utilisateur.

Veuillez tenir compte des descriptions et des conseils dans les « Méthodes de cuisson AMC ».

Avec Visiotherm et Audiotherm

La température mesurée et le temps de cuisson réglé sont affichés sur I'Audiotherm. L‘Audiotherm
émet des signaux sonores lorsque quelque chose doit étre entrepris. Le fonctionnement de la plaque
de cuisson est effectué par I'utilisateur.

Veuillez tenir compte des descriptions et des conseils dans les « Méthodes de cuisson AMC » et du
mode d‘emploi Audiotherm.

4.3. Cuisson a la vapeur controlée avec EasyQuick

Audiotherm contréle de maniere indépendante tout le processus de cuisson par I‘intermédiaire d‘une
liaison radio avec Navigenio.

Apres la mise en marche du Navigenio sur « A » et le réglage de I'Audiotherm, le Navigenio et I'‘Audio-
therm contrélent son fonctionnement.

Veuillez tenir compte des descriptions et des conseils dans les « Méthodes de cuisson AMC » et des
modes d‘emploi Audiotherm et Navigenio.

Selon la recette, des gouttes de condensation peuvent parfois se former sur le rebord de
I‘Oval EasyQuick. Cela n‘affecte pas le résultat de cuisson

5. Nettoyage, entretien et maintenance

= Nettoyer EasyQuick apres chaque utilisation et effectuer régulierement I‘entretien et la main-
tenance afin de garantir son bon fonctionnement et sa securite.

= En cas de salissures importantes, dévisser la soupape de vapeur pour le ——
nettoyage et la nettoyer séparément. RRI-I

= Nettoyer les pieces au lave-vaisselle ou a la main avec un chiffon doux ou Cg?

600 |

une éponge, de I‘'eau chaude et du liquide vaisselle ordinaire. Rincer a I‘eau

claire et bien sécher.

= \/érifier le bon fonctionnement de la soupape a vapeur et du joint d‘étanchéi- :m
té avant chaque utilisation.

= Remplacer les joints d‘étanchéité et la soupape a vapeur lorsqu‘ils sont
abimés, deviennent friables ou qu'‘ils ont rétréci.

= EasyQuick ne doit plus étre utilisé en cas de détérioration ou de dysfonctionnement.
Contacter le service client AMC et procéder au remplacement des pieces d’usure (joints
d’étanchéité, soupape a vapeur et Visiotherm E). L'utilisateur pourra procéder lui-méme au
remplacement.

= Utiliser exclusivement des pieces de rechange d‘origine.
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bon état.
Les soupapes et joints d‘étanchéité sales, endommagés ou usés peuvent soulever légerement
I‘EasyQuick et faire échapper de la vapeur sur le pourtour

m Veiller a garder les soupapes a vapeur et les joints d’étanchéité de I’'EasyQuick propres et en

6. Elimination

L'emballage et EasyQuick ne doivent pas étre éliminés avec les déchets
m meénagers, les matériaux sont recyclables. Veiller a I‘éliminer de maniere
écologique et conformément aux réglementations locales.

7. Piecesderechange

EasyQuick :

Joints d‘étanchéité de 20 cm et de 24 cm
Kit soupape a vapeur (EasyQuick)
Visiotherm E

Oval EasyQuick :

Joint d‘étanchéité ovale

Kit soupape a vapeur (Oval EasyQuick)
Visiotherm E

8. Service client AMC

Chez AMC, le service client travaille avec le souci constant de la satisfaction des souhaits et des
besoins de nos clients. Le service client AMC se fera un plaisir de répondre a toute question ou
suggestion.

Service aprés-vente

AMC Belgium N.V. AMC Suisse

Alfa Metalcraft Corp. S.A. Alfa Metalcraft SA
Kortrijksesteenweg 205 - Bus 1 Buonaserstrasse 30
9830 Sint-Martens-Latem, Belgique 6343 Rotkreuz, Suisse

+32-(0)9-2509360 +41 (0) 41 799 51 11
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Wij gebruiken verder de vereenvoudigde benaming EasyQuick, met uitzondering van de beschrijving
van de processen die eigen zijn aan bepaalde modellen.

EasyQuick is uitsluitend bestemd voor de aangegeven huishoudelijke gebruikstoepassingen. Bij een
onjuist gebruik kunnen er gevaarlijke situaties ontstaan.

Lees de gebruiksaanwijzing, in het bijzonder het hoofdstuk met betrekking tot het voorschrift gebruik
en veiligheid, aandachtig door vooraleer u de EasyQuick in gebruik neemt. Bewaar de gebruiksaanwij-
zing op een veilige plaats en geef ze door aan de volgende gebruiker(s).

Lees ook de brochure ,AMC Kookmethoden* en de gebruiksaanwijzingen van de andere producten van
AMC die u gebruikt.

Betekenis van de symbolen

Instructies die belangrijk zijn voor de veiligheid.

Het niet naleven ervan kan verwondingen of materiéle schade veroorzaken.
Slechte staat of onjuist gebruik.

Goede staat of correct gebruik.

Nuttige info voor de gebruikers.

Info met betrekking tot milieubescherming, ecologie en economie.

ce I - IENCRN X I B>

[}

Stappen worden voorafgegaan door een pijl.

Versie van de gebruiksaanwijzing voor EasyQuick en Oval EasyQuick: 07/2020.

1. Voorschrift gebruik en veiligheid

EasyQuick wordt gebruikt om in combinatie met kookpotten/kookpannen van AMC ingrediénten te
stomen met of zonder opzetstuk.

De ingrediénten worden gegaard door het verhitten en verdampen van vioeistof. Met behulp van de
EasyQuick kunt u voedingswaren ook bakken.



1.1 Geschikte AMC-kookpotten/kookpannen en opzetstukken

EasyQuick mag worden gebruikt in combinatie met:

Kookpotten/kookpannen met een diameter van 20 en 24 cm

GourmetLine 20 cm en 24 cm

Eurasia 24 cm

Softiera-inzetstuk 20 cm en 24 cm (uitzondering: in kookpotten/kookpannen van 2,3 | en
2,5 1 en Eurasia 24 cm)

= Combi-zeefstuk

Oval EasyQuick mag worden gebruikt in combinatie met:
= QOvale Griddle 38 cm 3,51en 4,5 |
= QOvaal geperforeerd inzetstuk 38 cm

EasyQuick en Oval EasyQuick mogen niet worden gebruikt in combinatie met:
= HotPan 20 cm en HotPan 24 cm
= Qval Grill
= Ringvormig inzetstuk, rasp- en schaafinzetstuk, (ingehangen) combischotel

EasyQuick mag niet met kookpotten/kookpannen van andere fabrikanten worden gebruikt.

1.2 Geschikte kookplaten

Kookpotten/kookpannen die met EasyQuick worden afgesloten (cf. hoofdstuk 1.1) kunnen worden
gebruikt op alle gebruikelijke kookplaten die voldoende groot zijn.

Lees de beschrijvingen en tips in ,AMC Kookmethoden® en neem deze in acht.

1.3 Belangrijke gebruiks- en veiligheidsvoorschriften
Vermijd beschadigingen en gebruik het opzetstuk enkel zoals voorgeschreven:

= Bij kookplaten op gas mag op een kookpot/kookpan van 20 cm nooit de sluitring
van 24 cm samen met EasyQuick worden gebruikt. De sluitring zou hierdoor kunnen
beschadigd raken of vuur vatten.

= Gebruik EasyQuick niet in bakovens of microgolfovens. Delen uit kunststof of siliconen
kunnen hierdoor beschadigd raken.

® Gebruik EasyQuick ook niet om mee te frituren.

= Breng geen wijzigingen aan de EasyQuick. Onreglementaire of gewelddadige handelingen
kunnen de werking en de veiligheid van EasyQuick in het gedrang brengen.

Gebruik onder toezicht

kinderen worden gehouden (verstikkingsgevaar).

® | aat de EasyQuick tijdens het gaarproces nooit onbewaakt achter.

= Onbewaakt en ongecontroleerd garen kan tot oververhitting leiden.
Ingrediénten kunnen slecht worden, de kookpot/kookpan of EasyQuick
kunnen beschadigd raken of volledig stuk gaan. Risico op ongevallen
en brandgevaar.

= FasyQuick is niet geschikt voor gebruik door kinderen.
Kinderen mogen zich nooit onbewaakt in de buurt van de EasyQuick bevinden. Gevaar voor
brandwonden.

= Het toestel mag worden gebruikt door personen met fysieke, zintuiglijke of geestelijke
beperkingen of een gebrek aan ervaring of kennis. Er moet echter altijd iemand zijn die toe-
zicht houdt of zij moeten worden geinstrueerd in het veilige gebruik van het toestel en op de
hoogte zijn van de hiermee gepaard gaande gevaren.

B = FasyQuick is verpakt in folie. Verpakkingsfolie moet buiten bereik van
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2.

21

2.2

Opbouw

EasyQuick

1 Visiotherm E
2 Stoomventiel, bestaande uit
3 Ventielbehuizing
4 Ventielindicator
5 Ventielmoer
6 Stoomuitlaatopening
7 Sluitring 24 cm (los)
Sluitring 20 cm (in het deksel)
Sensotherm (temperatuursensor)

© oo

Niet meegeleverd zijn:
Kookpotten/kookpannen en
toebehoren voor gebruik met
de EasyQuick

10 Kookpot/kookpan 20 cm / 24 cm
11 Softiera-inzetstuk 20 cm / 24 cm

Oval EasyQuick

—

Visiotherm E

2 Stoomventiel, bestaande uit

3 Ventielbehuizing

4 Ventielindicator

5 Ventielmoer

6 Stoomuitlaatopening

Sluitring met inlegmarkering (los)
Sluitring (in het deksel)
Sensotherm (temperatuursensor)

© 0 ~

Niet meegeleverd zijn:
Kookpotten/kookpannen en
toebehoren voor gebruik met de Oval
EasyQuick

10 Ovale Griddle 38 cm
11 Ovaal geperforeerd inzetstuk 38 cm




2.3

3.1

Visiotherm E

Temperatuurindicator
Braadvenster

Keerpunt

Stoomvenster
Temperatuurbereik ,Stoom’

O~ N =

Demontage, montage en op kookpot/kookpan zetten

EasyQuick demonteren

Demonteer de EasyQuick enkel als hij volledig is afgekoeld.

= Schroef de Visiotherm E (1) af.
= \erwijder de sluitring (7/8).

= Schroef de ventielmoer (859) af, verwijder de ventielbehuizing (3) en de ventielindicator (4).
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3.2 EasyQuick monteren

= Schroef de Visiotherm E op.
= Plaats de ventielbehuizing op de buitenkant van het deksel en zet vast.
= De ventieluitlaatopening wijst naar buiten.

= Plaats de ventielindicator in de ventielbehuizing.
= Draai de ventielmoer handvast aan.
Controleer of de ventielindicator soepel naar boven en beneden beweegt.

Plaats de sluitring:
= Gebruik voor de EasyQuick enkel de sluitring die bij de kookpot/kookpan past (20 of 24 cm).
= Druk rondom goed aan, zodat de sluitring perfect aansluit.

Bij de Oval EasyQuick moet u de sluitring (zie detailtekening A) met behulp van de witte mar-
kering aanbrengen.
= Druk rondom goed aan, zodat de sluitring perfect aansluit.

3.3 EasyQuick op kookpot/kookpan zetten en eraf halen

= Breng EasyQuick aan op de passende kookpot/kookpan, zodat de sluitring aansluit op de
volledige rand van de kookpot/kookpan.

= Controleer of de sluitring van de Oval EasyQuick goed zit door op de Visiotherm E te
drukken.
® De gele ventielindicator springt kort omhoog.

'
=

e

]

i “//é
5

= \Wilt u de EasyQuick verwijderen, neem dan de kookpot/kookpan vast bij een handvat.
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Een verontreinigd of niet soepel lopend ventiel, een niet correct aangebrachte sluitring of
een niet correct geplaatste EasyQuick kunnen ertoe leiden dat het deksel tijdens het garen
lichtjes omhoog komt en dat er rondom hete stoom ontsnapt.

Wanneer u de EasyQuick op een hete kookpot/kookpan plaatst, komt er een wolk stoom
vrij via het stoomventiel.

Zorg er daarom altijd voor dat het stoomventiel op de kookpot/kookpan weg van het li-
chaam is gericht, zodat de hete stoom niet op het lichaam terechtkomt.

Raak hete inoxdelen en het stoomventiel niet aan. Raak enkel de handvaten van de kook-
pot/kookpan en de Visiotherm E van de EasyQuick aan.

Als u de EasyQuick van de kookpot/kookpan haalt, moet u altijd met één hand een handvat
van de kookpot/kookpan vasthouden. Zoniet kan de kookpot/kookpan omkiepen en kun-
nen de hete voedingswaren uit de kookpot/kookpan lopen.

3.4. Ingebruikname

Reinig de EasyQuick voordat u hem de eerste maal gebruikt (zie hoofdstuk 5 Reiniging en onderhoud).

4. Werking

De EasyQuick kan worden aangebracht op geschikte kookpotten/kookpannen van AMC
(zie hoofdstuk 1.1.).

4.1. Voorbereiding:

Tijdens het stomen met de EasyQuick moet u ervoor zorgen dat er altijd voldoende vocht in
de kookpot/kookpan zit, zodat er stoom kan worden gegenereerd.

De aanbevolen hoeveelheden vloeistof voor de EasyQuick zijn:

Voor kookpotten/kookpannen van 20 cm: minstens 120 ml
Voor kookpotten/kookpannen van 24 cm: minstens 150 ml
Voor ovale kookpotten/kookpannen: minstens 200 ml

Let erop dat het vloeistofpeil nooit hoger komt dan het geperforeerde bodemopperviak van
het inzetstuk. Bij langere gaartijden moet u indien nodig vloeistof toevoegen.

Let erop dat er altijd voldoende vioeistof in de kookpot/kookpan zit. Anders kan de kookpot/
kookpan beschadigd raken.

Lees de beschrijvingen en tips in ,AMC Kookmethoden*‘ en neem deze in acht.
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4.2, Handmatig stomen met EasyQuick

Met Visiotherm
De temperatuur wordt met behulp van de Visiotherm gemeten en weergegeven. Op die manier kan de
gebruiker de temperatuur controleren en het temperatuurniveau van de kookplaat regelen.

Lees de beschrijvingen en tips in ,AMC Kookmethoden* en neem deze in acht.

Met Visiotherm en Audiotherm

De gemeten temperatuur en ingestelde gaartijd worden weergegeven op de Audiotherm. Audiotherm
geeft een signaal wanneer de gebruiker iets moet doen. Het is aan de gebruiker om de kookplaat te
bedienen.

Lees de beschrijvingen en tips in ,AMC Kookmethoden* en de gebruiksaanwijzing van de Audiotherm
en neem deze in acht.

4.3. Gecontroleerd stomen met EasyQuick

De Audiotherm monitort volledig autonoom via een radioverbinding met de Navigenio het volledige
gaarproces.

Nadat u de Navigenio hebt aangezet (stand ,A‘) en de Audiotherm hebt ingesteld, nemen Navigenio en
Audiotherm de bediening over.

Lees de beschrijvingen en tips in ,AMC Kookmethoden* en de gebruiksaanwijzingen van de Audio-
therm en Navigenio en neem deze in acht.

Al naargelang het recept kan er zich condenswater vormen aan de rand van de Oval Easy-
Quick en kunnen er ook condensdruppels ontstaan. Dit heeft geen invioed op het gaarresul-
taat.

5. Reiniging en onderhoud

= Reinig de EasyQuick na elk gebruik en plan regelmatig een onderhoud in. Zo waarborgt u
de werking en de veiligheid van het product.

= Bij sterke verontreinigingen moet u ook het stoomventiel demonteren en dit [
afzonderlijk reinigen. ﬁﬁl-]

= Reinig de onderdelen in de vaatwasmachine of was ze met de hand af met
een zachte doek of een spons en heet water en een standaard vaatwasmid- C@
del. Spoel vervolgens af met helder water en droog goed af.

= Controleer voor elk gebruik de werking van het stoomventiel en de sluitring. :m

= \/ervang de sluitringen en het stoomventiel indien ze beschadigd of gekrom-
pen zijn of als ze bros zijn geworden.

= |s de EasyQuick beschadigd of werkt hij niet meer zoals het hoort, dan mag hij niet meer
gebruikt worden.
Neem contact op met de klantendienst van AMC en vervang de slijtageonderdelen (sluitrin-
gen, stoomventiel en Visiotherm E). U kunt deze onderdelen zelf vervangen.

= Gebruik enkel originele reserveonderdelen.

000 |




Zorg er altijd voor dat de stoomventielen en de sluitringen van de EasyQuick proper en in
m goede staat zijn.
Verontreinigde, beschadigde of versleten ventielen en sluitringen kunnen ervoor zorgen dat de
EasyQuick lichties omhoog komt en dat er hete stoom rondom kan ontsnappen.

6. Afvalverwerking

Verpakkingsmateriaal en de EasyQuick mogen niet bij het huishoudelijk afval.
m Het betreft hier recycleerbaar materiaal. Voer ze daarom op een milieuvrien-
delijke wijze en conform de plaatselijke voorschriften af.

7. Reserveonderdelen

EasyQuick:

Sluitringen 20 en 24 cm
Stoomventielset (EasyQuick)
Visiotherm E

Oval EasyQuick:

Ovale sluitring

Stoomventielset (Oval EasyQuick)
Visiotherm E

8. AMC klantendienst

De klantendienst van AMC streeft er altijd naar om alle wensen en behoeften van de klanten in te
vullen. Hebt u bijkomende vragen of opmerkingen, dan helpen de medewerkers van de klantendienst u
graag verder.

Klantenservice

AMC Belgium AMC Nederland

N.V. Alfa Metalcraft Corp. S.A. Alfa Metalcraft Corporation B.V.
Kortrijksesteenweg 205 - Bus 1 Stadionlaan 167

9830 Sint-Martens-Latem, Belgium 5246 JT Rosmalen, Nederland
T: +32-(0)9-2509360 T: +31-(0)73-631 2530
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U nastavku se u svrhu pojednostavljenja upotrebljava naziv EasyQuick, osim kod opisa postupaka
vezanih uz konkretan tip posuda.

EasyQuick je namijenjen iskljuCivo za namjensku upotrebu u domacinstvu. Neprimjerena upotreba
moze biti opasna.

Prije poCetka upotrebe EasyQuicka paZljivo procitajte upute za upotrebu, a posebno napomene o
namjenskoj upotrebi i sigurnosti. SaCuvajte upute za upotrebu i proslijedite ih sliede¢em vlasniku.

Osim toga, paZljivo proditajte i priru¢nik ,AMC metode kuhanja“ i pripadajuce upute za upotrebu ostalih
AMC proizvoda.

Znacenje simbola

Vazne sigurnosne upute.

Nepostivanje uputa moze uzrokovati ozljede ili Stete.
PogreSan nacin rada ili neprimjerena upotreba.
Ispravan nacin rada ili primjerena upotreba.

Korisne upute za primjenu.

Upute za zastitu okoli§a, ekologiju i ekonomi¢nost.

ce I - IENCRN X I B>
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Opisi postupaka istaknuti su strelicom.

Verzija uputa za upotrebu za EasyQuick i Oval EasyQuick: 07/2020.

1. Namjenska upotrebai sigurnost

EasyQuick u kombinaciji s AMC posudama sluzi za kuhanje na pari sa ili bez umetka.
Jela se kuhaju zagrijavanjem i isparavanjem tekucine. Pomocu EasyQuicka jela se, osim toga, mogu i
prziti.
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1.1 Prikladne AMC posude i umetci

Posude s kojima se smije upotrebljavati EasyQuick:

Posude 20 cm i 24 cm

Gourmet linija 20 cm i 24 cm

Eurasia 24 cm

Umetak Softiera 20 cm i 24 cm (osim u posudama od 2,3 |i 2,5 | te Eurasia 24 cm)
Kombi sito

Posude s kojima se smije upotrebljavati Oval EasyQuick:
= Posuda za pecenje Oval Griddle 38 cm; 3,511 4,51
= QOvalni rupi¢asti umetak 38 cm

Posude s kojima se EasyQuick i Oval EasyQuick ne smiju upotrebljavati:
= Tave za pecenje HotPan 20 cm i 24 cm
= Gril tava Oval Girill
® Prstenasti umetak, ribez, kombi zdjela (objeSena)

EasyQuick se ne smije upotrebljavati s posudama i tavama drugih proizvodaca.

1.2 Prikladne povrSine za kuhanje

U posudama pokloplienim EasyQuickom (kako je navedeno u poglaviju 1.1) moze se kuhati na svim
uobiCajenim povrSinama za kuhanje odgovarajuce veliCine.

Postivati opise i savjete iz priru¢nika ,AMC metode kuhanja“.

1.3 Vazne upute za upotrebu i sigurnosne napomene
Spre€avanje oStecenja i neprimjerene upotrebe:

= Na plinskim povr§inama za kuhanje u EasyQuick se nikada ne smije dodatno umetnuti
E brtveni prsten od 24 cm ako se upotrebljava posuda od 20 cm. Brtveni bi se prsten mogao

ostetiti ili zapaliti.

= FasyQuick ne upotrebljavati u pecnici ili mikrovalnoj pecnici. Tako bi se mogli oStetiti plastic-
ni ili silikonski dijelovi.

= EasyQuick ne upotrebljavati za przenje u dubokom ulju.

= Ne izvoditi nikakve modifikacije na EasyQuicku. Neprimjerena upotreba ili primjena sile
mogu umaniiti ispravnost i sigurnost uredaja.

Nadzor

= FasyQuick je pakiran u foliju. Folija ne smije dospjeti u djeCje ruke jer
m postoji opasnost od gusenja.
= Tijekom kuhanja EasyQuick se mora nadzirati.
= Pri nekontroliranom kuhanju bez nadzora moze doci do pregrijavanja. Y
Na taj se nacin moze dogoditi da jelo ne uspije, a posuda ili EasyQuick
mogu se oStetiti ili unistiti. Opasnost od nezgoda i pozara.
= Nije predvideno da EasyQuick upotrebljavaju djeca.
Ako borave u blizini EasyQuicka, djecu je potrebno nadzirati. Opasnost
od opekotina ili oparina.
= Osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili dusevnih sposobnosti odnosno s nedovoljno isku-
stva ili znanja mogu upotrebljavati uredaj. Moraju biti pod nadzorom ili upuceni u siguran rad
s uredajem te razumijeti moguce opasnosti.
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2.2

Pregled dijelova

EasyQuick

1 Visiotherm E
2 Ventil za paru koji se sastoji od
3 kucista ventila
4 indikatora ventila
5 matice ventila
6 otvor za istjecanje pare
7 Brtveni prsten 24 cm (otpusten)
8 Brtveni prsten 20 cm (umetnut u
poklopac)
9 Sensotherm (temperaturni senzor)

Isporuka ne obuhvaca:
Posude i pribor koji se upotrebljavaju s
EasyQuickom

10 Posuda 20 cm / 24 cm
11 Umetak Softiera 20 cm / 24 cm

Oval EasyQuick

Visiotherm E

Ventil za paru, sastoji se od

kucista ventila

indikatora ventila

matice ventila

otvor za istjecanje pare

Brtveni prsten s oznakom za
umetanje (otpusten)

Brtveni prsten (umetnut u poklopac)
Sensotherm (temperaturni senzor)

~NOoO Ok~ WN =

© oo

Isporuka ne obuhvaca:
Posude i pribor koji se upotrebljavaju s
Oval EasyQuickom

10 Posuda za pecenje Oval Griddle 38 cm
11 Ovalni rupi¢asti umetak 38 cm
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2.3

3.1

Visiotherm E

Indikator temperature
Okno za pecenje

TocCka okretanja

Okno za paru

Temperaturni raspon ,Para“

O~ N =

Rastavljanje, sastavljanje i postavljanje

Rastavljanje EasyQuicka
EasyQuick rastavljati samo kada je hladan.
= Qdyviti Visiotherm E (1)

= Ukloniti brtveni prsten (7/8)
= QOdviti maticu ventila (859) i ukloniti kuciste ventila (3) i indikator ventila (4)




3.2 Sastavljanje EasyQuicka

= Pritegnuti Visiotherm E
= KuciSte ventila postaviti izvana na poklopac i drzati ga.
= Otvor za istjecanje pare pokazuje prema gore

= |ndikator ventila postaviti u kuciste ventila
= Cvrsto pritegnuti pomocu matice ventila
Provijeriti moze li se indikator ventila pomicati prema gore i prema dolje

Umetnuti brtveni prsten:
= Za EasyQuick umetnuti samo brtveni prsten 20 cm ili 24 cm koji odgovara posudi.
= Dobro ga pritisnuti sa svih strana tako da brtveni prsten dobro sjedne u okvir.

Za Oval EasyQuick brtveni prsten (vidi crtez A) umetnuti koristeci bijelu oznaku
= Dobro ga pritisnuti sa svih strana tako da brtveni prsten dobro sjedne u okuvir.

3.3 Postavljanje i skidanje EasyQuicka

= EasyQuick postaviti na odgovarajucu posudu tako da brtveni prsten Citavim opsegom lezi
na njezinu rubu.

= Pritiskom na Visiotherm E provjeriti je li Oval EasyQuick ispravno postavljen.
= Zuti indikator ventila nakratko ¢e poskociti.

'
=

c “//é \
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]

= Pri skidanju EasyQuicka drzati jednu rucku posude.
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= Onecisceni ventil koji se ne pomice lagano, neispravno umetnuti brtveni prsten ili neispravno
E postavljeni EasyQuick mogu dovesti do toga da se tijekom kuhanja poklopac lagano podize

i da vruca para izlazi na sve strane.

= Pri postavljanju EasyQuicka na vruc¢u posudu vruca para suklja iz ventila za paru.

= Ventil za paru uvijek na posudu postaviti tako da bude okrenut od tijela, jer iz njega izlazi
vrucéa para.

= Ne dodirivati vruée nehrdajuce cGelicne dijelove i ventil za paru. Hvatati samo o ru¢ke posu-
de i Visiotherm E EasyQuicka.

= Pri skidanju EasyQuicka posudu uvijek jednom rukom drzati za ru¢ku. U suprotnom, posu-
da bi se mogla prevrnuti, a vruce jelo proliti.

3.4. Pripreme za prvu upotrebu

Prije prve upotrebe ogistiti EasyQuick (vidi poglaviie 5 Cigéenje i odrzavanje).

4. Funkcja

EasyQuick se moze upotrebljavati s prikladnim AMC posudama i tavama (vidi poglavlje 1.1.).

4.1. Priprema:

= Kod kuhanja na paru s EasyQuickom uvijek se mora dodati dovoljna koli¢ina tekucine kako
bi mogla nastati para.

Preporucene koliCine tekucine za EasyQuick:

® Za posude promjera 20 cm:  najmanje 120 ml
® Za posude promjera 24 cm:  najmanje 150 ml
® Za ovalne posude: najmanje 200 ml

Paziti da razina tekucine ne bude viSa od donje povrSine rupi¢astog umetka. Ako se jelo
dulje kuha, po potrebi doliti joS tekucine.

m Uvijek paziti da u posudi ima dovoljno tekucine, jer bi se u suprotnom posuda mogla ostetiti.

Postivati opise i savjete iz priru¢nika ,AMC metode kuhanja“.



4.2, Ruéno kuhanje na pari s EasyQuickom

S Visiothermom
Visiotherm mijeri i pokazuje temperaturu. Temperaturu i rukovanje povrSinom za kuhanje mora nadzirati
korisnik.

Postivati opise i savjete iz priru¢nika ,AMC metode kuhanja“.

S Visiothermom i Audiothermom
Audiotherm prikazuje izmjerenu temperaturu i postavljeno vrijeme kuhanja te zvu¢nim signalima javlja
kada sto treba napraviti. Korisnik nadzire rukovanje povrsinom za kuhanje.

Postivati opise i savjete iz priru¢nika ,AMC metode kuhanja“ i upute za upotrebu Audiotherma.

4.3. Samokontrolirano kuhanje na pari s EasyQuickom

Audiotherm putem bezi¢ne veze s Navigeniom samostalno nadzire cjelokupan proces kuhanija.
Nakon ukljuCivanja Navigenia na ,A" i konfiguracije Audiotherma, kontrolu preuzimaju Navigenio i Audi-
otherm.

Postivati opise i savjete iz priru¢nika ,AMC metode kuhanja“ i upute za upotrebu Audiotherma i Navige-
nia.

Ovisno o receptu, zbog nakupljianja kondenzirane vode na rubu Oval EasyQuicka ponekad se
mogu stvarati kapljice. To ne utjeCe na rezultat kuhanja.

5. Ciséenjeiodrzavanje

= EasyQuick nakon svake upotrebe ocistiti i redovito odrzavati kako bi se osigurala njegova
ispravnost i sigurnost.

= U slu¢aju vecih zaprljanja odviti ventil za paru i posebno ga odistiti. ————

= Dijelove prati u perilici za posude ili ruéno, mekanom krpicom ili spuzvom, RRI-I
vru¢om vodom i uobiCajenim deterdzentom za posude. Isprati Cistom vodom Cg?

600 |

i dobro osusiti.
= Prije svake upotrebe provijeriti ispravnost ventila za paru i brtvenog prstena. m

= Brtvene prstene zamijeniti kada se oStete, postanu neelasti¢ni ili se stegnu.
Ventil za paru zamijeniti ako dode do ostecenja.

= Ako postoje oStecenja ili neispravnosti, EasyQuick se viSe ne smije upotre-
bljavati.
Obratiti se AMC sluzbi za korisnike i zamijeniti potroSne dijelove (brtvene prstene, ventil za
paru i Visiotherm E). Njih mozete promijeniti sami.

= Upotrebljavati samo originalne rezervne dijelove.
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Ventil za paru i brtvene prstene za EasyQuick odrzavati Cistima i u dobrom stanju.
Ako se upotrebljavaju onecisceni, osteceni ili istroSeni ventili ili brtveni prsteni, moze se dogo-
diti da se EasyQuick lako podize i da vruca para izlazi na sve strane

6. Zbrinjavanje

Pakiranje i EasyQuick ne odlagati u ku¢ni otpad, te se sirovine mogu recikli-
m rati. Potrebno ih je zbrinuti na ekoloski prihvatljiv nacin, u skladu s lokalnim
propisima.

7. Rezervni dijelovi

EasyQuick:

Brtveni prsteni od 20 cm i 24 cm
Ventil za paru (EasyQuick)
Visiotherm E

Oval EasyQuick:

Ovalni brtveni prsten

Ventil za paru (Oval EasyQuick)
Visiotherm E

8. AMC sluzba za korisnike

AMC sluzba za korisnike predstavlja nase trajno nastojanje da zadovoljimo Zelje i potrebe nasih kupaca.
Ako imate dodatnih pitanja ili prijedloga, slobodno se obratite AMC sluzbi za korisnike.

Servis za klijente

AMC Hrvatska

AMC Alfa Metalcraft d.o.o.
KreSe Golika 3

10090 Zagreb, Hrvatska

+ 385 16195 589
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V nadaljevanju bo za poenostavitev uporabljen izraz EasyQuick, izjema: pri opisu postopkov, pomemb-
nih za tipe.

EasyQuick je predviden izklju¢no za obi¢ajno gospodinjsko in namensko uporabo. Pri nepredvideni
uporabi lahko nastanejo nevarnosti.

Pozorno preberite navodila za uporabo, zlasti napotke za namensko uporabo in varnost, preden zac-
nete uporabljati EasyQuick. Navodila za uporabo shranite in jih izroCite naslednjemu lastniku.

Poleg tega pozorno preberite tudi brosuro ,AMC metode kuhanja“ in pripadajo¢a navodila za uporabo
AMC izdelkov, ki se tudi uporabljajo.

Pomen simbolov

Za varnost pomembna navodila.
Neupostevanije lahko pripelje do telesnih poSkodb ali materialne Skode.
Slabo delovno stanje ali nestrokovna uporaba.

Dobro delovno stanje ali strokovna uporaba.

Koristni napotki za uporabnika.

Napotki za varstvo okolja, ekologijo in ekonomijo.
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Delovni koraki so poudarjeni s puscico.

Razli¢ica navodil za uporabo za EasyQuick in ovalen EasyQuick: 07/2020.

1. Namenska uporaba in varnost

EasyQuick se skupaj AMC lonci uporablja za kuhanje jedi na pari z vstavki za lonec in brez njih.
Jedi se kuhajo s segrevanjem in izparevanjem tekocine. Z EasyQuick lahko jedi tudi popecete.



1.1 Ustrezni AMC lonci in vstavki za lonec

EasyQuick smete uporabljati s/z:

lonci 20 cm in 24 cm

GourmetLine 20 cm in 24 cm

Eurasia 24 cm

vstavkom Softiera 20 cm in 24 cm (izjema: v loncih 2,3 | in 2,5 | ter Eurasia 24 cm)
kombiniranim cedilnim nastavkom

Ovalni EasyQuick smete uporabljati s/z:
= ovalno reSetko 38 cm 3,5 1in 4,5 |
® ovalnim vstavkom z luknjami 38 cm

EasyQuick in ovalnega EasyQuick ne smete uporabljati s/z:
® HotPan 20 cm in HotPan 24 cm
= ovalnim zarom
® obrocCastim vstavkom, vstavkom za ribanje, strganje in dolbenje, kombiniranimi skledami
(vpeto)

EasyQuick ne smete uporabljati z lonci in ponvami drugih proizvajalcev.

1.2 Ustrezne kuhalne plosce

Lonce zaprte z EasyQuick (v skladu s poglavjem 1.1) lahko uporabljate na vseh obi¢ajnih gospodinjskih
kuhalnih plos&ah ustrezne velikosti.

Upostevajte opise in nasvete v razdelku ,AMC metode kuhanja®“.

1.3 Pomembni napotki za uporabo in varnostni napotki

Preprecite poskodbe in nestrokovno uporabo:

EasyQuick, €e uporabljate 20 cm lonec. Tesnilni obro¢ se lahko poskoduije ali vzge.

= FasyQuick ne uporabljajte v pecici ali mikrovalovni pecici. Plasti¢ni in silikonski deli bi se s
tem poskodovali.

= EasyQuick ne uporabljajte za cvrtje.

= EasyQuick ne spreminjajte. Zaradi nestrokovnih posegov ali uporabe sile sta lahko ovirana
delovanje in varnost.

m = pri plinskih kuhalnih ploS¢ah tesnilnega obro¢a 24 cm ne smete nikoli dodatno vstaviti v

Nadzor

= FasyQuick je zapakiran v folijo. Embalazne folije ne smejo priti v otroske
m roke, obstaja nevarnost zadusitve. ’

= EasyQuick je treba med kuhanjem nadzorovati.

= Nenadzorovano, nekontrolirano kuhanje lahko privede do pregretja. Jedi @
se lahko pokvarijo, lonec ali EasyQuick se lahko poSkodujeta ali unicita.
Nevarnost nesrece in pozara.

= Uporaba EasyQuick za otroke ni primerna.
Otroci morajo biti nadzorovani, ¢e so v blizini EasyQuick. Nevarnost
opeklin ali oparin.

= |zdelek lahko uporabljajo osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, zaznavnimi ali dusevnimi sposob-
nostmi 0z. pomanjkanjem izkusenj ali znanja. Morajo biti nadzorovane ali pou¢ene glede
varne uporabe naprave in razumeti nevarnosti, ki lahko zaradi tega nastanejo.
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21

2.2

Sestava

EasyQuick

1 Visiotherm E
2 Ventil za paro, sestavljen iz
3 ohisja ventila
4 Kkazalca ventila
5 matice ventila
6 odprtine za izstop pare
7 Tesnilni obro¢ 24 cm (nepritrien)
8 Tesnilni obro¢ 20 cm (vstavljen v
pokrov)
9 Sensotherm (senzor temperature)

Vsebini kompleta niso prilozeni:
lonci in pribor za uporabo z EasyQuick

10 Lonec 20 cm/24 cm
11 Vstavek Softiera 20 cm/24 cm

Ovalni EasyQuick

1 Visiotherm E

2 Ventil za paro, sestavljen iz

3 ohisja ventila

4 kazalca ventila

5 matice ventila

6 odprtine za izstop pare

7 Tesnilni obro¢ z oznako za vstavljanje
(nepritrjen)

8 Tesnilni obro¢ (vstavljen v pokrov)

9 Sensotherm (senzor temperature)

Vsebini kompleta niso prilozZeni:
Lonci in pribor za uporabo z ovalnim
EasyQuick

10 Ovalna reSetka 38 cm
11 Ovalni vstavek z luknjami 38 cm




2.3

3.1

Visiotherm E

Kazalec temperature

Okno za pecenje

TocCka za obraCanje

Okno za paro

Obmocje temperature ,para“

oo =

Demontaza, montaza in postavitev

Demontaza EasyQuick
EasyQuick demontirajte samo, ko je hladen.

= Qdvijte Visiotherm E (1).
= Snemite tesnilni obro¢ (7/8).
= QOdvijte matico ventila (859), odstranite ohiSje ventila (3) in kazalec ventila (4).
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3.2 Montaza EasyQuick

= Privijte Visiotherm E.
= Namestite ohiSje ventila zunaj na pokrov in ga pridrzite.
= QOdprtina za izstop na ventilu je obrnjena navzven.

= \/stavite kazalec ventila v ohije ventila.
= Roc¢no privijte matico ventila.
Preverite, ali se kazalec ventila lahko pomika navzgor in navzdol.

Vstavljanje tesnilnega obroca:
= pri EasyQuick vstavite samo tesnilni obro¢, ki ustreza loncu 20 cm ali 24 cm.
= Dobro ga pritisnite okrog in okrog, tako da je tesnilni obro¢ natanéno namescen v okovu.

Pri ovalnem EasyQuick vstavite tesnilni obro¢ (glejte podrobno skico A) s pomocdjo bele ozna-
ke.

= Dobro ga pritisnite okrog in okrog, tako da je tesnilni obro¢ natanéno namescéen v okovu.

3.3 Postavitev in odstranitev EasyQuick

= FasyQuick namestite na ustrezen lonec tako, da se tesnilni obro¢ s celotnim obodom prile-
ga robu lonca.

= Preverite, ali je ovalni EasyQuick pravilno namescen, tako da pritisnete na Visiotherm E.
= Rumeni kazalec ventila na kratko sko¢i navzgor.

'
=

c “//é \
%\D —

]

= Ce zelite EasyQuick odstraniti, primite za ro¢aj lonca.
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3.4.

Umazan ali tezko pomicen ventil, nepravilno vstavljen tesnilni obro¢ ali nepravilno namescen
EasyQuick lahko pripeliejo do tega, da se pokrov med kuhanjem nekoliko dvigne ter okrog
in okrog uhaja vroc¢a para.

= Pri namestitvi EasyQuick na vro¢ lonec iz ventila za paro nabreknjeno izstopi vroca para.
= Ventil za paro namestite na lonec tako, da je usmerjen stran od telesa, ker iz njega izstopa

vroCa para.

Ne dotikajte se vrocih delov iz nerjavecega jekla ali ventila za paro. Primite samo za roCaje
loncev in Visiotherm E na EasyQuick.

Pri odstranjevanju EasyQuick lonec vedno z eno roko primite za roCaj. Lonec se lahko sicer
prevrne in vro¢a hrana lahko iztecCe.

Zacetek uporabe

EasyQuick pred prvo uporabo ogistite (glejte poglavie 5 Cig&enje, nega in vzdrzevanie).

4.

Delovanje

EasyQuick lahko uporabljate z ustreznimi AMC lonci in ponvami (glejte poglavje 1.1.).

4.1.

Priprava:

Pri kuhanju na pari z EasyQuick je treba vedno dodajati dovolj vode, da se lahko ustvarja
para.

Priporo¢ene koliCine tekocCine za EasyQuick:

Zalonce 20 cm: najmanj 120 mi
Za lonce 24 cm: najmanj 150 ml
Za ovalne lonce: najmanj 200 ml

Pazite, da nivo tekocine ni visji od preluknjanega dna vstavka lonca. Pri daljSih ¢asih kuha-
nja po potrebi dolijte tekocino.

Vedno pazite, da je v loncu dovolj tekocCine, ker se lahko sicer lonec poskoduije.

Upostevajte opise in nasvete v razdelku ,AMC metode kuhanja®“.
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4.2, Roc¢no parjenje z EasyQuick

Z Visiothermom
Temperatura se meri in prikaze na Visiothermu. Uporabnik nadzira temperaturo in upravlja kuhalno
plosco.

UpoStevajte opise in nasvete v razdelku ,AMC metode kuhanja“.

Z Visiothermom in Audiothermom
Izmerjena temperatura in nastavljen €as kuhanja se prikazeta na Audiothermu. Audiotherm z opozoril-
nimi zvoki opozarja, Ce je treba kaj storiti. Uporabnik upravlja kuhalno plosco.

Upostevajte opise in nasvete v razdelku ,AMC metode kuhanja“ in navodila za uporabo Audiotherma.

4.3. Nadzorovano parjenje z EasyQuick

Audiotherm prek radijske povezave z Navigeniom samodejno nadzoruje celoten postopek kuhanja.
Po vklopu Navigenia na «A» in nastavitvijo Audiotherma, upravljanje prevzameta Navigenio in
Audiotherm.

Upostevajte opise in nasvete v razdelku ,AMC metode kuhanja“ in navodila za uporabo Audiotherma in
Navigenia.

Odvisno od recepta lahko zaradi nabiranja kondenzata na robu ovalnega EasyQuick nastajajo
posamezne kapljice. To ne vpliva na rezultat kuhanja

5. Ciséenje, negain vzdrzevanje

= EasyQuick ocistite po vsaki uporabi ter ga redno neguijte in vzdrzujte, da zagotovite
delovanje in varnost.

= Pri mocnejsSi umazaniji za CiSCenje poleg tega razstavite ventil za paro in ga —
odistite lo&eno. RRI-I

= Dele pomijte v pomivalnem stroju ali rocno z mehko krpo ali gobico, vro¢o Cg?

600 |

vodo in nekaj obi¢ajnega gospodinjskega pomivalnega sredstva. Izplaknite s
Cisto vodo in dobro osusite.

= Pred vsako uporabo preverite delovanje ventila za paro in tesnilni obrog. :m
= Zamenjajte tesnilne obrocCe in ventil za paro, ¢e so ti poSkodovani, zdrobljeni
ali skréeni.

= Ce je EasyQuick poskodovan ali ne deluje pravilno, ga ne smete ve& uporabljati.
Obrnite se na AMC sluzbo za pomo¢ strankam in zamenjajte obrabne dele (tesnilne obroce,
ventil za paro in Visiotherm E). Te lahko vstavite sami.

= Uporabljajte samo originalne nadomestne dele.



Ventile za paro in tesnilne obroCe za EasyQuick ohranjajte Ciste in v dobrem stanju.
Umazani, poskodovani ali obrabljeni ventili in tesnilni obroci lahko privedejo do tega, da se
EasyQuick nekoliko dvigne ter okrog in okrog uhaja vroCa para.

6. Odstranejvanje med odpadke

Embalaza in EasyQuick ne sodita med gospodinjske odpadke, materiale je
m mogoce reciklirati. Odstranite na okolju prijazen nacin in ustrezno lokalnim
predpisom.

7. Nadomestni deli

EasyQuick:

Tesnilni obrogi 20 cm in 24 cm
Komplet ventilov za paro (EasyQuick)
Visiotherm E

Ovalen EasyQuick:

Ovalen tesnilni obro¢

Komplet ventilov za paro (ovalen EasyQuick)
Visiotherm E

8. AMC sluzba za pomoc¢ strankam

Sluzba za pomoc¢ strankam si pri AMC nenehno prizadeva, da izpolni Zelje in potrebe nasih strank. Pri
dodatnih vprasanjih ali pobudah vam je AMC sluzba za pomo¢ strankam z veseliem na razpolago.

Servis za kupce

AMC Slovenija

AMC Alfa Metalcraft d.o.o.
Dunajska cesta 185

1000 Ljubljana, Slovenija

+386 1 5190334
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AMC EasyQuick

Navod na pouzitie
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Dalej sa na zjednodu$enie pouziva oznagenie EasyQuick, s vynimkou popisu metdd relevantnych pre
konkrétny typ.

Pokrievka EasyQuick je ur¢ena vylu€ne na pouzivanie v domacnosti a v sulade s ur¢enim. Pri neodbor-
nom pouzivani mézu vzniknut nebezpecenstva.

Predtym, ako zacnete EasyQuick pouzivat, pozorne si precitajte navod na pouzite — predovSetkym
pokyny na pouzivanie v sulade s uréenim a pokyny pre bezpecnost. Uschovajte si navod na pouzitie a
poskytnite ho dalSim majitelom.

Pozorne si tiez preditajte brozuru ,Metddy varenia AMC* a prislusné navody na pouzitie dalSich produk-
tov AMC, ktoré tiez vyuzivate.

Vyznam symbolov

Pokyny doélezité z hladiska bezpec¢nosti.
Nedodrziavanie mdze viest k zraneniam alebo Skodam.
Zly prevadzkovy stav alebo neodborné pouzivanie.
Dobry prevadzkovy stav alebo odborné pouzivanie.

Uzito¢né informacie pre pouzivatela.

Informacie tykajluce sa ochrany Zivotného prostredia, ekoldgie a hospodarnosti.

ce I - IENCRN X I B>

®

Pracovné kroky su zvyraznené Sipkou.

Verzia navodu na pouzitie pre EasyQuick a Oval EasyQuick: 07/2020.

1. Pouzivanie v sulade s uréenim a bezpecnost

EasyQuick sluzi spolu s nadobami AMC na varenie pokrmov v pare — s pouzitim a bez pouzitia viozky
do nadob.
Pokrmy sa dusia zahriatim a vyparovanim tekutiny. Pomocou EasyQuick navySe mdzete pokrmy opiect.
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1.1 Vhodné nadoby AMC a vlozky do nadob

EasyQuick mozno pouzivat v kombinacii s:

nadobami s priemerom 20 cm a 24 cm

GourmetLine s priemerom 20 cm a 24 cm

Eurasia s priemerom 24 cm

vlozkou Softiera s priemerom 20 cm a 24 cm (vynimka: v nadobach s objemom 2,3 1a 2,5 |
a Eurasia s priemerom 24 cm)

= kombinovanou naparovacou jednotkou

Oval EasyQuick mozno pouzivat v kombinacii s:
= ovalnou panvicou na pecenie Griddle s priemerom 38 cm a objemom 3,5 1a 4,5 |
= ovalnou perforovanou vlozkou s priemerom 38 cm

EasyQuick a Oval EasyQuick nemozno pouzivat v kombinacii s:
= HotPan s priemerom 20 cm a 24 cm
= ovalnou panvicou na grilovanie Oval Grill
= kruhovym adaptérom, vliozkou na struhanie, drvenie a krajanie, kombinovanou miskou (na
zavesenie do nadoby)

EasyQuick sa nesmie pouzivat v kombindcii s nadobami a panvicami inych vyrobcov.

1.2 Vhodné varné platne

Nadoby uzavreté pokrievkou EasyQuick (podla kapitoly 1.1) mbzete pouzivat na vSetkych typoch bez-
nych domacich varnych platni vo vhodnej velkosti.

Riadte sa popismi a tipmi v ¢asti ,Metdédy varenia AMC*,

1.3 Délezité pokyny pre pouzivanie a bezpe¢nost
Predchadzanie posSkodeniam a neodbornému pouzivaniu:

= Pri plynovych varnych platniach nesmie byt v EasyQuick nikdy navyse vliozeny tesniaci kru-
m 70k s priemerom 24 cm, ak pouzivate nddobu s priemerom 20 cm. Tesniaci kruzok by sa

mohol poskodit alebo vznietit.

= EasyQuick nepouzivajte v rure na pecenie ani v mikrovinnej rdre. Mohli by sa tym poSkodit
plastové alebo silikonové Casti.

= EasyQuick nepouzivajte na vyprazanie.

= Na EasyQuick nevykonavajte ziadne zmeny. Neodbornymi zasahmi alebo nasilnym pouziva-
nim moéze dojst k obmedzeniu funk&nosti a bezpecnosti.

Dohlad

= EasyQuick je zabalena vo fdlii. Obalové folie sa nesmu dostat do ruk
m deti, existuje nebezpecenstvo udusenia.
= Na EasyQuick musite pri vareni dohliadat.
= Nekontrolované varenie bez dohladu méze viest k prehriatiu. Pokrmy sa @
mobZu pokazit, nadoba alebo EasyQuick sa mbézu poskodit alebo znidit.
Hrozi nebezpecenstvo Urazu a vzniku poziaru.
= EasyQuick nie je urCena na pouzivanie detmi.
Ak sa v blizkosti miesta, kde varite s EasyQuick zdrziavaju deti, musite
na ne dohliadat. Hrozi nebezpecenstvo popalenia alebo obarenia.
= Osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo dusevnymi schopnostami, resp. s
nedostatkom skusenosti alebo vedomosti smu pouzivat zariadenie. Musia byt pod dohla-
dom alebo poucené o bezpecnom pouzivani zariadenia a z toho vyplyvajucich nebezpecen-
stvach.




2.Konstrukcia

21

2.2

EasyQuick

1 Visiotherm E
2 Parny ventil, pozostavajuci z
3 telesa ventilu
4 ukazovatela ventilu
5 matice ventilu
6 vystupného otvoru pary
7 Tesniaci kruzok 24 cm (volny)
8 Tesniaci kruzok 20 cm (vlozeny do
pokrievky)
9 Sensotherm (snimac teploty)

Sucastou rozsahu dodavky nie su:
Nadoby a prislusenstvo pre pouzitie s
EasyQuick

10 Nadoba 20 cm/24 cm
11 Vlozka Softiera 20 cm/24 cm

Oval EasyQuick

Visiotherm E

Parny ventil, pozostavajlci z
telesa ventilu

ukazovatela ventilu

matice ventilu

vystupného otvoru pary
Tesniaci kruzok s oznacenim pre
vloZenie (volny)

8 Tesniaci kruzok (vlozeny do
pokrievky)

9 Sensotherm (snimac teploty)

~NOoO O~ WN =

Sucastou rozsahu dodavky nie su:
Nadoby a prislusenstvo pre pouzitie s
Oval EasyQuick

10 Ovélna panvica na pecenie Griddle s
priemerom 38 cm

11 Ovalna perforovana vliozka s prieme-
rom 38 cm
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2.3

3.1

Visiotherm E

Ukazovatel teploty

Okienko pecenia

Bod obratenia

Okienko naparovania

Teplotna stupnica pre naparovanie

O~ N =

Demontaz, montaz a nasadenie

Demontaz EasyQuick
EasyQuick demontuijte iba po vychladnuti.

= Qdskrutkujte Visiotherm E (1)
= \/yberte tesniaci kruzok (7/8)
= (Qdskrutkujte maticu ventilu (859), odstrante teleso ventilu (3) a ukazovatel ventilu (4)




3.2 Montaz EasyQuick

= Naskrutkujte Visiotherm E

= Teleso ventilu prilozte z vonkajSej strany na pokrievku a pridrzte ho.
= \/ystupny otvor ventilu ukazuje nahor

= Ukazovatel ventilu vlioZte do telesa ventilu
= Pomocou matice ventilu pevne priskrutkujte rukou
Skontrolujte l[ahkost chodu ukazovatela ventilu nahor a nadol

VlozZenie tesniaceho kruzku:

= Do pokrievky EasyQuick vkladajte len tesniaci krizok 20 cm alebo 24 cm vhodny pre dany
priemer nadoby.

= Tesniaci kruzok po celom obvode dobre pritlacte, aby presne zapadol do drazky.

Do pokrievky Oval EasyQuick vkladajte tesniaci kruzok (pozri detailny nakres A) pomocou
bieleho oznacenia

= Tesniaci kruZzok po celom obvode dobre pritlacte, aby presne zapadol do drazky

3.3 Nasadenie a zloZenie EasyQuick

= FasyQuick nasadte na vhodnu nadobu tak, aby tesniaci krizok po celom obvode priliehal
na vylevny okraj nadoby.

= Spravne dosadnutie pokrievky Oval EasyQuick skontrolujete zatlacenim na Visiotherm E

= /Ity ukazovatel ventilu nakratko vyskodi.

'
=

c “//é \
%‘\D —

]

= Pri snimani pokrievky EasyQuick pevne uchopte rukovat nadoby
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Znecisteny a nie lahko priechodny ventil, nespravne vlozeny tesniaci krizok alebo nesprav-
ne nasadena pokrievka EasyQuick moézu viest k tomu, ze sa pokrievka pocCas varenia mier-
ne nadvihne a po jej obvode za¢ne vystupovat horuca para.

Pri nasadzovani pokrievky EasyQuick na hordcu nadobu zacne z parného ventilu spontanne
vystupovat horuca para.

= Parny ventil umiestfiujte na nadobe vzdy smerom prec¢ od tela, pretoze unika hortica para.
= Nedotykajte sa hortcich &asti z uSlachtilej ocele ani parného ventilu. Dotykajte sa len ruko-

vate nadoby a Visiothermu E.
Pri snimani pokrievky EasyQuick z nadoby vzdy jednou rukou pridrziavajte nadobu za ruko-
vat. Nadoba by sa inak mohla prevratit a horlce jedlo vytiect.

3.4. Uvedenie do prevadzky

EasyQuick pred prvym pouzitim vygistite (pozri kapitolu 5 Cistenie, o$etrovanie a tdrzba).

4, Funkcia

EasyQuick mbzete pouzivat s vhodnymi nadobami a panvicami AMC (pozri kapitolu 1.1.).

4.1. Priprava:

Pri vareni v pare s pouzitim EasyQuick musite priliat vzdy dostatocné mnozstvo vody, aby
mohla vzniknut para.

Odporucané mnozstva vody pre EasyQuick:

Pre nadoby 20 cm:  miniméalne 120 ml
Pre nadoby 24 cm:  minimalne 150 ml
Pre ovalne nadoby:  miniméalne 200 ml

Dbajte na to, aby hladina tekutiny nebola vyssSia ako je dierované dno vliozky nadoby. Pri
dlhsich dobach dusenia podla potreby prilievajte vodu.

sa nadoba mohla poskodit.

m Dbajte vzdy na to, aby sa v nadobe nachadzalo dostatocné mnozstvo tekutiny, pretoze inak by

Riadte sa popismi a tipmi v Gasti ,Metddy varenia AMCY,



4.2, Manualne varenie v pare s EasyQuick

S Visiothermom
Na Visiotherme sa meria a zobrazuje teplota. Pouzivatel kontrolujte teplotu a obsluhuje varnu platnu.

Riadte sa popismi a tipmi v &asti ,Metddy varenia AMC*.

S Visiothermom a Audiothermom
Merana teplota a nastavena doba varenia sa zobrazuju na Audiotherme. Audiotherm upozornuje signal-
nymi tonmi na to, Ze je potrebny zdsah pouzivatela. Varnu platfiu obsluhuje pouzivatel.

Riadte sa popismi a tipmi v ¢asti ,Metddy varenia AMC* a navodom na pouzitie Audiothermu.

4.3. Kontrolované varenie v pare s EasyQuick

Prostrednictvom bezdrétového spojenia kontroluje Audiotherm spolu s Navigeniom automaticky cely
proces varenia.

Po zapnuti Navigenia na rezim «A» a nastaveni Audiothermu prevezme obsluhu Navigenio a
Audiotherm.

Riadte sa popismi a tipmi v Casti ,Metddy varenia AMC* a navodmi na pouzitie Audiothermu a Navige-
nia.

V zavislosti od receptu sa na okraji pokrievky Oval EasyQuick hromadenim kondenzovanej
vody mozu vytvarat kvapky. Negativne to ovplyviuje vysledok varenia

5. Cistenie, oSetrovanie a udrzba

= Po kazdom pouziti EasyQuick vycistite a pravidelne ho oSetrujte a vykonavajte udrzbu, aby
ste zabezpecili jeho funkcnost a bezpecnost. 500
= Pri silnych znecisteniach dodato¢ne parny ventil rozskrutkujte a vycistite 1

samostatne. RRI-I
= Jednotlivé Casti umyte v umyvacke riadu alebo rukou s pouzitim handricky Cg?

alebo hubky, horucej vody a bezného domaceho umyvacieho prostriedku.

Oplachnite ¢irou vodou a dobre osuste.

= Pred kazdym pouzitim skontrolujte funkénost parného ventilu a tesniaceho :m
kruzku.

= \/ymente tesniace kruzky a parny ventil, ak su poSkodené, skrehnuté, alebo
zmrstené.

= Pri poSkodeniach alebo chybnej funkénosti sa viac EasyQuick nesmie pouzivat.
Kontaktujte zakaznicky servis AMC a opotrebené diely (tesniace kruzky, parny ventil a Vi-
siotherm E) vymente. Mdzete ich nasadit sami.

= Pouzivajte len originalne nahradné diely.
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Parné ventily a tesniace kruzky pokrievky EasyQuick udrzujte Cisté a v dobrom stave.
Znedistené, poskodené alebo opotrebené ventily a tesniace kruzky mézu spdsobit mierne
nadvihnutie pokrievky EasyQuick a unikanie horucej pary po okrajoch nadoby

6. Likvidacia

Obal a EasyQuick nepatria do domového odpadu, materialy sa daju opa-
m tovne zhodnotit. Vyrobok zlikvidujte ekologickym spésobom a v sulade s
miestnymi predpismi.

7. Nahradné diely

EasyQuick:

Tesniace kruzky 20 cm a 24 cm
Suprava parného ventilu (EasyQuick)
Visiotherm E

Oval EasyQuick:

Ovalny tesniaci kruzok

Suprava parného ventilu (Oval EasyQuick)
Visiotherm E

8. Zakaznicky servis AMC

Zakaznicky servis predstavuje v AMC neustalu snahu o splnenie poziadaviek a potrieb zakaznikov. V
pripade doplfujlucich otazok alebo podnetov je Vam zakaznicky servis AMC s radostou k dispozicii.

Zakaznicky servis

AMC na Slovensku
Orechovy rad 6, 821 05
Bratislava

+421 905 624 659
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Kolaylik amaciyla bundan béyle EasyQuick terimi kullanilacaktir; istisna: tiirle ilgili stireclerin tarifi.

EasyQuick sadece normal ev igleri ve amacina uygun kullanim icin tasarlanmistir. Uygunsuz kullanim
tehlikeler dogurabilir.

Latfen EasyQuick'i kullanmadan 6nce, 6zellikle amaca uygun kullanim ve gtvenlik bilgilerini olmak Uzere
kullanma talimatini dikkatle okuyun. Kullanma Talimatini saklayin ve Urintn bir sonraki sahiplerine verin.

Bunun yani sira, ,AMC Pisirme Yontemleri® brosurtnu ve birlikte kullanilacak ilgili AMC Grunlerinin kulla-
nim talimatlarini da dikkatle okuyun.

Simgelerin Anlami

Guvenlik icin 6nemli simgeler.

Dikkate alinmamasi yaralanmaya ya da hasara yol agabilir.
Yetersiz isletme kosullar ya da uygunsuz kullanim.

Yeterli isletme kosullari ya da uygun kullanim.

Yararl kullanici notlari.

Cevre koruma, ekoloji ve ekonomiyle ilgili notlar.

ce I - IENCRN X I B>

[}

Calisma asamalari bir okla vurgulanmistir.

EasyQuick ve Oval EasyQuick Kullanma Talimati Strumu: 07/2020.

1.  Amaca Uygun Kullanim ve Glvenlik

EasyQuick tencere aparatlariyla birlikte ya da bu aparatlar olmaksizin AMC tencereleriyle yemeklerin
buharla pisiriimesinde kullanilir.

Yemekler sivinin isitiimasi ve buharlastirimasi yoluyla pisirilir. EasyQuick ile yemekleri kavurmak da
muUmkundur.



1.1 Uygun AMC Tencereler ve Tencere Aparatlari

EasyQuick asagidakilerle birlikte kullanilabilir:

20 cm ve 24 cm'lik tencereler

20 cm ve 24 cm’‘lik GourmetLine

Eurasia 24 cm

20 cm ve 24 cm Softiera aparati (2,3 | ve 2,5 | tencereler ve Eurasia 24 cm haric)
Kombi stizge¢ aparati

Oval EasyQuick asagidakilerle birlikte kullanilabilir:
= Ovalelek38cm 3,51ve 4,51
= QOval delikli aparat 38 cm

EasyQuick ve Oval EasyQuick asagidakilerle birlikte kullanilamaz:
® 20 cm ve 24 cm'lik HotPan
= Qval 1zgara
= Yuvarlak aparat, rende ve kazima aparati, kombi kabi (askili)

EasyQuick baska Ureticilerin tencere ve tavalaryla birlikte kullanilamaz.

1.2 Uygun Ocaklar

EasyQuick ile (Bolum 1.1 uyarinca) kapatilmis tencereler uygun boyuttaki her turll ev tipi ocakta kullani-
labilir,

LAMC Pisirme Yontemleri“ icindeki tariflere ve tavsiyelere dikkat edin.

1.3 Onemli Uygulama ve Giivenlik Bilgileri
Hasarlardan ve uygunsuz kullanmaktan kaginin:

= Gazl ocaklarda 20 cm‘lik bir tencere kullaniliyorsa, EasyQuick'‘te asla ilave olarak 24 cm‘lik
E sizdirmaz conta kullaniimamalidir. Aksi halde sizdirmaz conta zarar gorebilir ya da yanabilir.
= EasyQuick finnda ya da mikrodalga firnda kullaniimamalidir. Aksi halde sentetik veya silikon
aksam zarar gorebilir.
= EasyQuick kizartmalarda kullaniimamalidir.
= FasyQuick Uzerinde herhangi bir degisiklik yapmayin. Uygunsuz mudahaleler veya gugc kulla-
nimi iglevi ya da guvenligi etkileyebilir.

Denetim

icin, ambalajlar cocuklarin eline gegmemelidir.

= FasyQuick pisirme sirasinda gdzlemlenmelidir.

m Gozetimsiz, denetimsiz pisirme asiri Isinmaya yol acabilir. Yemekler
bozulabilir, tencere veya EasyQuick hasar gorebilir ya da harap olabilir.
Kaza ve yangin tehlikesi.

= FasyQuick ¢cocuklar tarafindan kullaniimaya uygun degildir.

EasyQuick'in yakininda bulunduklarinda, gocuklara dikkat etmek gerekir.
Yanma ya da haslanma tehlikesi.

= Cihaz bedensel, duyusal ve zihinsel becerileri zayiflamis ya da yetersiz bilgi ve deneyime sa-
hip Kisilerce kullanilabilir. Bu kisilerin gdzlemlenmesi ya da cihazin gtvenli kullanimi konusun-
da bilgilendirilmis ve bundan kaynaklanacak tehlikeleri anlamis olmasi gerekir.

m = EasyQuick folyo icinde ambalajlanir. Bogulma tehlikesi yaratabilecegi
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21

2.2

Kurulum

EasyQuick

1 Visiotherm E
2 Buhar ventili, asagidakileri kapsar
3 Ventil gbvdesi
4 Ventil gostergesi
5 Ventil somunu
6 Buhar c¢ikis agzi
7 Sizdirmaz conta 24 cm (serbest)
8 Sizdirmaz conta 20 cm (kapaga
yerlestiriimis)
9 Sensotherm (isi sensoru)

Teslimat kapsamina dahil olmayanlar:
EasyQuick ile kullanilacak tencere ve
aksesuarlar

10 Tencere 20 cm / 24 cm
11 Softiera aparati 20 cm / 24 cm

Oval EasyQuick

Visiotherm E

Buhar ventili, asagidakileri kapsar
Ventil govdesi

Ventil gostergesi

Ventil somunu

Buhar c¢ikis agzi

Yerlestirme isaretli sizdirmaz conta
(serbest)

Sizdirmaz conta (kapaga
yerlestiriimis)

9 Sensotherm (isi sensorU)

~NOoO O~ WN =

(o]

Teslimat kapsamina dahil olmayanlar:
Oval EasyQuick ile kullanilacak
tencere ve aksesuarlar

10 Oval elek 38 cm
11 Oval delikli aparat 38 cm




2.3

3.1

Visiotherm E

IsI gostergesi
Kizartma penceresi
Doénus noktas
Buhar penceresi

Isi araligi ,Buhar*

oo =

S6ékim, Montaj ve Yerlestirme

EasyQuick S6kimu
EasyQuick sadece sogukken sokuilmelidir.

= Visiotherm E (1) vidalarini sokin
= Sizdirmaz contayi (7/8) c¢ikarin
= \/entil somununu (859) s6kun, ventil gdvdesini (3) ve ventil gdstergesini (4) cikarin

87



TR

3.2 EasyQuick Montaj

= \/isiotherm E vidalarini takin
= \entil gévdesini kapaga distan yerlestirip tutun.
= Ventil cikis agzi disarlya donuktir

= \/entil gdstergesini ventil gdvdesine yerlestirin
= \/entil somunuyla elle sikin
Ventil gostergesinin yukari ve asagiya dogru kolay hareket edip etmedigini kontrol edin

Sizdirmaz contay yerlestirin:
= EasyQuick icin sadece tencereye uyacak 20 cm ya da 24 cm'lik sizdirmaz conta kullanin.
= Sizdirmaz contanin yerine tam oturmasi icin ¢evresi boyunca iyice bastirin.

Oval EasyQuick icin sizdirmaz contayi (bkz. detay ¢izimi A) beyaz isaretten yararlanarak yerles-
tirin
= Sizdirmaz contanin yerine tam oturmasi i¢in ¢evresi boyunca iyice bastirin

3.3 EasyQuick Yerlestirme ve Kaldirma

= EasyQuick‘i uygun tencere Uzerine sizdirmaz contanin butlin ¢evresi tencerenin tasma kena-
ri Uzerine oturacak sekilde yerlestirin.

= Visiotherm E Uzerine bastirarak Oval EasyQuick'in yerine dogru oturup oturmadigini kontrol
edin
= Sari ventil géstergesi kisa slreligine yUkselir.

'
=

e

]

i “//é
5

= EasyQuick‘i kaldirmak igin tencere tutamaklarindan birini sikica tutun

88



3.4.

Kirlenmis ve kolay hareket etmeyen bir ventil, yerine dogru oturtulmamis bir sizdirmaz conta
veya dogru yerlestiriimemis bir EasyQuick pisirme sirasinda kapagin hafifce kalkmasina ve
cevreye sicak buhar yayllmasina neden olabilir.

EasyQuick'in sicak bir tencere Uzerine yerlestiriimesi sirasinda buhar ventilinden fiskirir gibi
buhar ¢ikar.

Sicak buhar ¢ikacagindan buhar ventilini tencere Uzerinde her zaman vicudunuzdan uzaga
bakacak sekilde yerlestirin.

Sicak paslanmaz celik aksama ya da buhar ventiline dokunmayin. Sadece tencere tutamak-
larini ve EasyQuick Uzerindeki Visiotherm E‘yi tutun.

EasyQuick kaldirilirken mutlaka bir elle tencerenin bir tutamagini tutun. Aksi halde tencere
devrilebilir ve icinden sicak yemek dokulebilir.

isletmeye Alma

ilk kullanimdan &nce EasyQuick'i temizleyin (bkz. Bslim 5 Temizlik, Bakim ve Onarim).

4.

islev

EasyQuick uygun AMC tencereleri ve tavalariyla (bkz. Balum 1.1) birlikte kullanilabilir.

4.1.

Hazirlama:

EasyQuick ile bugulama yaparken buhar olusabilmesi icin her zaman yeterli miktarda sivi
eklemek gerekir.

EasyQuick icin tavsiye edilen sivi miktarlari:

20 cm’‘lik tencereler igin: en az 120 ml
24 cm'‘lik tencereler igin: en az 150 ml
Oval tencereler icin:  en az 200 mi

Sivi dlizeyinin tencere aparatinin delikli tabanindan daha ytksek olmamasina dikkat edin.
Daha uzun pisirme surelerinde, gerekiyorsa sivi ekleyin.

Aksi halde tencere zarar goéreceginden, tencerede her zaman yeterince sivi bulunmasina dikkat
edin.

LAMC Pisirme Yontemleri® icindeki tariflere ve tavsiyelere dikkat edin.
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4.2, EasyQuick ile Elle Bugulama

Visiotherm ile
Isi Visiotherm*‘de olcullr ve gosterilir. Isi kontrolU ve pisirme alaninin igleyisi kullanici tarafindan yapilir.

LAMC Pisirme Yontemleri* icindeki tariflere ve tavsiyelere dikkat edin.

Visiotherm ve Audiotherm ile
Olgulen 1si ve belirlenen pisirme sureleri Audiotherm Uzerinde g&sterilir; Audiotherm bir sey yapilimasi
gerektigini sinyal sesleriyle belirtir. Pisirme alaninin igleyisi kullanici tarafindan gerceklestirilir.

LAMC Pisirme Yontemleri® igindeki tariflere ve tavsiyelere ve Audiotherm kullanma talimatina dikkat edin.

4.3. EasyQuick ile Kontrollii Bugulama

Audotherm bitln pisirme sUrecini Navigenio ile kablosuz baglanti Uzerinden, bagimsiz olarak denetler.
Navigenio‘nun ,A” olarak devreye alinmasinin ve Audiotherm‘in ayarlanmasinin ardindan Navigenio
Audiotherm‘in kumandasini devralir.

LAMC Pisirme Yontemleri® icindeki tariflere ve tavsiyelere ve Audiotherm ve Navigenio kullanma talima-
tina dikkat edin.

Yemek tarifine bagl olarak, bazen Oval EasyQuick‘in kenarinda yogunlasma damlalari olusabi-
lir. Bu durum pisirme sonucunu olumsuz etkilemez

5. Temizlik, Bakim ve Onarim

= islev ve glivenliginin temin edilebilmesi icin EasyQuick‘i her kullanimdan sonra temizleyin ve
duzenli olarak bakim ve onarimini yapin.

= Yogun kirlenme durumunda ilave olarak buhar ventilini temizlik amaciyla =
soklp ayrica temizleyin. RRI-]

= Parcalar bulasik makinesinde ya da yumusak bir bez veya sUngerle, sicak su
ve bulasik deterjani kullanarak elde temizleyin. Berrak suyla durulayip iyice (C@

kurulayin.
= Her kullanimdan 6nce buhar ventilini ve sizdirmaz contayi islev bakimindan :m
kontrol edin.

= Sizdirmaz contalar ve buhar ventili hasarliysa, gevreklesmis ya da blztlmus-
se degistirin.

= FasyQuick hasar ya da ariza halinde kullaniimamalidir.
AMC Musteri hizmetleriyle iletisime gecin ve asinma parcalarini (sizdirmaz contalar, buhar
ventili ve Visiotherm E) degistirin. Bunlar kendiniz degistirebilirsiniz.

= Sadece orijinal yedek parga kullanin.

000 |




EasyQuick buhar ventillerini ve sizdirmaz contalari temiz ve iyi durumda muhafaza edin.
Kirlenmis, hasarl ya da asinmis ventiller ve sizdirmaz contalar EasyQuick’in hafifce kalkmasina
ve cevreye sicak buhar yayllmasina neden olabilir

6. Eldencikarma

Ambalaj ve EasyQuick evsel atik degildir ve materyaller yeniden degerlendiri-
m lebilir. Cevreye ve ilgili yerel kurallara gore bertaraf edin.

7. Yedek Parca

EasyQuick: I
20 cm ve 24 cm'lik sizdirmaz contalar

Buhar ventili seti (EasyQuick)

Visiotherm E

Oval EasyQuick:

Oval sizdirmaz conta

Buhar ventili seti (Oval EasyQuick)
Visiotherm E

8. AMC Mausteri Hizmetleri

Musteri hizmetleri, AMC'nin muUsterilerimizin istek ve ihtiyacglarini karsilamaya yonelik strekli bir cabasi-
dir. AMC Musteri Hizmetleri ilave soru veya isteklerinize yardimci olmaktan mutluluk duyacaktir.

Masteri Hizmetleri
AMC Deutschland
Kundenservice

55408 Bingen

+49 (0) 6721-180 01
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AMC Tampa Super Vapor
“EasyQuick”

Manual do Utilizador

Conteudo:
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Tampa Super Vapor Oval “EasyQuick”
Visiotherm E

Desmontagem, Montagem e Posicionamento

Desmontagem da Tampa Super Vapor “EasyQuick”

Montagem da Tampa Super Vapor “EasyQuick”

Posicionar a Tampa Super Vapor “EasyQuick” no local e remové-la

Inicializacao

Utilizacao
Preparacéao:

Cozinhar a vapor manualmente com a Tampa Super Vapor “EasyQuick”

Cozinhar a vapor automaticamente com a Tampa Super Vapor “EasyQuick®

Limpeza, Cuidados, e Manutencéao

Reciclagem

Pecas de Substituicao

Servico de apoio ao Cliente AMC
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Por uma questao de simplicidade, ira ser utilizado o termo Tampa Super Vapor no presente documento.
Excecao: ao descrever processos especificos relevantes.

A Tampa Super Vapor destina-se exclusivamente a uma utilizacao doméstica adequada. A utilizacao
incorreta pode implicar perigos.

Antes de utilizar a Tampa Super Vapor, leia atentamente o Manual do Utilizador — principalmente as
informacdes sobre a utilizacao adequada e seguranca. Guarde o Manual do Utilizador e entregue-o aos
utilizadores seguintes.

Leia também atentamente o guia “Cozinhar com a AMC” e os Manuais de Utilizador dos outros
produtos AMC a serem utilizados.

Significado dos simbolos

Instrucdes importantes de seguranca
A inobservancia pode provocar ferimentos ou danos.
Mau estado de funcionamento ou utilizag&o incorreta.

Bom funcionamento ou utilizagdo correta.

Informacao util para o utilizador.

Informacdes sobre protecao ambiental, ecologia e economia.

B << I — SO X I B>

As etapas do processo s&o destacadas com uma seta.

Manual de Utilizador Tampa Super Vapor e Tampa Super Vapor Oval versao: 07/2020.

1. Utilizacao Adequada e Seguranca

A Tampa Super Vapor € utilizada em conjunto com as unidades AMC para cozinhar os alimentos a
vapor, com e sem o0 acessorio da unidade AMC.

Os alimentos sao cozinhados a vapor através do aquecimento e evaporacao do liquido. Também
podem ser assados com a Tampa Super Vapor.
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1.1 Unidades e acessérios AMC adequados

A Tampa Super Vapor pode ser utilizada com:
= Unidades AMC Standard: 20 cm e 24 cm
® |inha Gourmet: 20 cm e 24 cm
= Furasia: 24 cm
m Acessorio Sofiteira: 20 cm e 24 cm (excecgao: unidades AMC de 2.3 1 e 2.5 | e Eurasia 24 cm)
= Acessorio Combi Sieve

A Tampa Super Vapor Oval pode ser utilizada com:
m Grelhador Oval: 38cm 3.51e 4.5 |
= Qval Insert: 38 cm

A Tampa Super Vapor e a Tampa Super Vapor Oval nao podem ser utilizadas com:
= Frigideira: 20 cm e 24 cm
= Grelha Oval
= Ring insert; Ralador, Triturador e insercao do cortador; Bowls combinados (pendurada)

A Tampa Super Vapor nao deve ser utilizada com tachos e panelas de outros fabricantes.

1.2 Fontes de calor adequadas

De acordo com o capitulo 1.1, as unidades AMC fechadas com a Tampa Super Vapor podem ser
utilizadas em todos os tipos de fontes de calor domésticas com as dimensdes adequadas.

Siga as descri¢des e dicas no guia “Cozinhar com a AMC”.

1.3 Informacdes importantes sobre aplicagéo e seguranca
Evitar danos e utilizagédo inadequada:

= Nas placas de fogao a gas, o anel de vedacéo de 24 cm nunca deve ser inserido na Tampa
m Super Vapor quando for utilizada uma unidade AMC de 20 cm. O anel de vedagao pode ser

danificado ou pegar fogo.

= Nao utilizar a Tampa Super Vapor no forno ou micro-ondas. As pegas de plastico e silicone
podem ser danificadas ao fazé-lo.

= Nao utilize a Tampa Super Vapor para fritar.

= N3ao faca alteracoes na Tampa Super Vapor. A intervencao inadequada ou o uso da forca
podem prejudicar a fungao e a seguranga do produto.

Supervisao

= A Tampa Super Vapor esta embalada em papel de aluminio. Nao
m permita que a embalagem chegue as maos das criancgas: existe o
perigo de asfixia.

= A Tampa Super Vapor deve ser monitorizada durante a sua utilizagao. Y

= Cozinhar sem supervisao e sem controlo pode levar ao
sobreaquecimento. Os alimentos podem se estragar e a unidade AMC
ou a Tampa Super Vapor podem ficar estragadas ou destruidas. Risco
de acidentes e incéndio.

= A Tampa Super Vapor nao deve ser utilizada por criangas.

As criancas devem ser supervisionadas quando estiverem perto da Tampa Super Vapor. Risco
de queimaduras ou escalddes.

m Pode ser utilizada por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
bem como por pessoas sem experiéncia ou conhecimento. Devem ser supervisionadas ou
instruidas sobre a forma de utilizar o equipamento em seguranca e devem compreender 0s
riscos envolvidos.
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2.1

2.2

Composicéao

Tampa Super Vapor “EasyQuick”

1 Visiotherm E
2 Valvula de vapor, constituida por
3 Invdlucro da valvula
4 Indicador da valvula
5 Parafuso da valvula
6 Saida de vapor
7 Anel de vedagao 24 cm (solto)
8 Anel de vedacao 20 cm (inserido na
tampa)
9 “Sensotherm” (Sensor de
temperatura)

N&o incluido na entrega:
Unidades AMC e acessorios para
utilizar com a Tampa Super Vapor

10 Unidade AMC 20 cm / 24 cm
11 Acessorio Sofiteira 20 cm / 24 cm

Tampa Super Vapor Oval “EasyQuick”

Visiotherm E

Valvula de vapor, constituida por
Invélucro da valvula

Indicador da valvula

Parafuso da valvula

Saida de vapor

Anel de vedagdo com marca de
insercao (solto)

8 Anel de vedacgao (inserido na tampa)
9 “Sensotherm” (Sensor de
temperatura)

~NOo ok~ owN =

N&o incluido na entrega:
Unidades AMC e acessorios para
utilizar com a Tampa Super Vapor Oval

10 Grelhador Oval 38 cm
11 Oval Insert perfurada 38 cm

o~ ) |
&&///253
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2.3

3.1

Visiotherm E

Indicador de temperatura

Janela de Assar “Roasting window”
Ponto para virar “Turning point”
Janela de Vapor “Steam window”
Intervalo de temperatura de vapor

() BNV RN S

Desmontagem, Montagem e Posicionamento

Desmontagem da Tampa Super Vapor
S6 desmontar a Tampa Super Vapor quando esta estiver a temperatura ambiente.

sk Desenroscar o Visiotherm E (1)

% Remover o anel de vedacgao (7/8)

# Desaparafusar o parafuso da valvula (859); retirar o invélucro da valvula (3) e o indicador da
valvula (4)
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3.2 Montagem da Tampa Super Vapor

% Enroscar o Visiotherm E

% Colocar e segurar o Involucro da valvula no exterior da tampa.
# A saida da valvula aponta para o exterior

% Inserir o indicador da valvula no Involucro da valvula
% Aparafusar firmemente com o Parafuso da valvula

Verificar ambos os lados para garantir que o indicador da valvula funciona corretamente

Introduzir o anel de vedacgao:

% Para a Tampa Super Vapor, insira apenas o anel de vedacao (20 cm ou 24 cm) que
corresponde a unidade AMC.

% Pressione firmemente a volta para que o anel de vedagao encaixe no aro exatamente como
deve.

Para o anel de vedacao da Tampa Super Vapor Oval (ver Desenho A), insira-o utilizando a
marca branca como ajuda

# Pressione firmemente a volta para que o anel de vedacéo encaixe no aro exatamente como
deve ser

3.3 Posicionar a Tampa Super Vapor no local e remové-la

# Colocar a Tampa Super Vapor numa unidade AMC adequada de modo que toda a
circunferéncia do anel de vedagao assente na borda da unidade AMC.

% Verificar se a Tampa Super Vapor Oval esta bem assente, pressionando o Visiotherm E
= O indicador amarelo da valvula salta brevemente.

'
=

c (‘//é \
%\D —

/]

% Segure a pega da unidade AMC quando retirar a Tampa Super Vapor Oval.
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3.4.

Uma valvula suja que nao esteja a funcionar corretamente, um anel de vedacao inserido
incorretamente ou o posicionamento incorreto da Tampa Super Vapor podem fazer com
que a tampa levante ligeiramente durante a cozedura e que o vapor quente saia.

Quando a Tampa Super Vapor é colocada numa unidade AMC quente, o vapor quente sai
da valvula de vapor.

Posicione sempre a valvula de vapor na unidade AMC de modo a que fique virada para

o lado oposto ao corpo. Desta forma, evita-se o contacto com o vapor quente que é
libertado pela mesma.

Nao tocar nas partes quentes de aco inoxidavel ou na valvula de vapor. Toque apenas nas
pegas da unidade AMC e no Visiotherm E da Tampa Super Vapor.

Segure sempre a pega da unidade AMC com uma mao quando retirar a Tampa Super
Vapor. Caso contrario, a unidade AMC pode tombar e os alimentos quentes podem sair.

Inicializacao

Limpe a Tampa Super Vapor antes da primeira utilizagao (consulte o Capitulo 5 Limpeza, Cuidados e
Manutencéo).

4.

Utilizacao

A Tampa Super Vapor pode ser utilizada com unidades e grelhadores AMC adequados (ver Capitulo

1.1.).

4.1.

Preparacao:

Ao cozinhar a vapor com a Tampa Super Vapor, deve ser sempre adicionado liquido
suficiente para que o vapor seja gerado.

Quantidades recomendadas de liquido para a Tampa Super Vapor:

Para unidades AMC de 20 cm: pelo menos 120 ml
Para unidades AMC de 24 cm: pelo menos 150 ml
Para unidades AMC ovais: pelo menos 200 ml

Certifigue-se de que o nivel do liquido nao seja superior a superficie perfurada do fundo da
unidade AMC. Para tempos de cozedura maiores, adicione liquido conforme necessario.

Certifique-se sempre de que existe liquido suficiente na unidade AMC de confegéo; caso
contrério, a unidade AMC pode ficar danificada.

N&o se esqueca de seguir as descri¢cdes e dicas no guia “Cozinhar com a AMC”.



PT

4.2, Cozinhar a vapor manualmente com a Tampa Super Vapor

Com o Visiotherm
A temperatura € medida e exibida no Visiotherm. O utilizador controla a temperatura e manuseia a
fonte de calor.

Siga as descricoes e dicas no guia “Cozinhar com a AMC”.

Com o Visiotherm e o Audiotherm
A temperatura medida e o tempo programado sao visualizadas no Audiotherm; o Audiotherm emite um
sinal sonoro para indicar que é necessario fazer algo. A fonte de calor é controlada pelo utilizador.

Siga as descri¢des e dicas no guia “Cozinhar com a AMC” e no Manual do Utilizador Audiotherm

4.3. Cozinhar a vapor automaticamente com a Tampa Super Vapor

Através da ligacao com o Navigenio, o Audiotherm controla de forma independente todo o processo.
Apos ligar o Navigenio rodando o botéao para “A” e configurar o Audiotherm, a ligacao do Navigenio e
do Audiotherm ¢ estabelecida.

Siga as descricoes e dicas no guia “Cozinhar com a AMC” e nos Manuais do Utilizador do Audiotherm
e do Navigenio.

Dependendo da receita, a condensacao nas extremidades da Tampa Super Vapor Oval pode
ocasionalmente causar a formacao de gotas. O resultado final ndo é afetado.

5. Limpeza, Cuidados e Manutencao

# Limpe a Tampa Super Vapor apds cada utilizacao e faca a manutencéo regularmente para
garantir que funciona corretamente e de forma segura.

% Para sujidades mais dificeis, desaparafuse também a valvula de vapor e ———
limpe-a separadamente. Rﬁ

# Limpe as pecas na maquina de lavar louga ou @ mao com um pano macio
Ou esponja, agua quente e detergente domeéstico. Enxaguar com agua limpa (

e seque bem.
# Antes de cada utilizagao, verifique a valvula de vapor e o anel de vedacao :m
para garantir que estao a funcionar corretamente.

% Substitua os anéis de vedacao e a valvula de vapor se estiverem
danificados, quebradicos ou encolhidos.

% Em caso de danos ou mau funcionamento, a Tampa Super Vapor nao deve mais ser
utilizada. Contacte o Servico de Apoio ao Cliente AMC e substitua as pecas de desgaste
(anéis de vedacao, valvula de vapor e Visiotherm E). Estas pegcas podem ser substituidas
por si.

% Utilizar apenas pecas de substituicéo originais.
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Mantenha as valvulas de vapor e os anéis de vedagao da Tampa Super Vapor limpos e em
boas condic¢des. Valvulas e anéis de vedacgao sujos, danificados ou desgastados podem fazer
com que a Tampa Super Vapor se levante faciimente e o vapor quente saia.

6. Reciclagem

Tanto a embalagem como a Tampa Super Vapor nao sao considerados residuos domésticos:
m 0s materiais sao reciclaveis. Proceda a sua reciclagem de uma forma amiga
do ambiente e de acordo com os regulamentos locais.

7. Pecas de Substituicao

Tampa Super Vapor: I
Anéis de vedacao 20 cm e 24 cm

Conjunto de valvula de vapor (Tampa Super Vapor)
Visiotherm E

Tampa Super Vapor Oval:

Anel de vedacéo oval

Conjunto de valvula de vapor (Tampa Super Vapor Oval)
Visiotherm E

8. Servico de Apoio ao Cliente AMC

Na AMC, o atendimento ao cliente visa sempre atender aos desejos e necessidades dos nossos
clientes. Em caso de duvidas ou sugestdes adicionais, entre em contacto com o Servico de apoio ao
Cliente AMC.

Apoio ao Cliente

Aposento Real - Distribuidora oficial
AMC Portugal

Rua Tomas de Figueiredo n° 16A
1500-599 Lisboa

Portugal
apoiotecnico@amcportugal.com
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AMC Deutschland

Alfa Metalcraft Corporation
Handelsgesellschaft mbH
55408 Bingen
Deutschland

T: +49 6721 - 180 01

de@amc.info
www.amc.info

AMC Deutschland  amcdeutschland_bingen

AMC Osterreich

Alfa Metalcraft Corporation
Handelsgesellschaft mbH
Handelskai 388/Top 222
1020 Wien/Osterreich
T:+431-25826180

at@amc.info
www.amc.info

AMC Osterreich

AMC Nederland

Alfa Metalcraft Corporation B.V.
Stadionlaan 167

5246 JT Rosmalen

Nederland

T: +31 736312530

ni@amc.info
www.amc.info

AMC Nederland ~ amc_nederland

AMC na Slovensku
Orechovy rad 6

821 05 Bratislava
Slovensko

T: +421 905 624 659
slovakia@amc.info

slovakia@amec.info
www.amc.info

AMC Slovensko

AMC ltalia

Alfa Metalcraft Corp. S.p.A.
Via Curiel 242

20089 Rozzano (M)

Italia

T:+3902 57 548 1

it@amc.info
www.amc.info

AMC ltalia amc_italia

AMC Schweiz

Alfa Metalcraft AG
Buonaserstrasse 30
6343 Rotkreuz
Schweiz

T:+41 41 -799 51 11

ch@amc.info
www.amc.info

AMC Schweiz amc_schweiz

AMC Hrvatska

AMC Alfa Metalcraft d.o.o.
KreSe Golika 3

10090 Zagreb

Hrvatska

T: +385 1619 5589

hr@amec.info
www.amc.info

AMC Hrvatska

AMC Portugal

Rua Tomés de Figueiredo n° 16A
1500-261 Lisboa

Portugal

T: +351-214 996 074

apoiotecnico@amcportugal.com
www.amc.info/pt-pt

AMC Portugal amc_portugal

AMC Esparia
Alfa Metalcraft Corp. S.A.

Avenida Alcalde Barnils 64-68, blogque A, pta. 12

08174 Sant Cugat del Vallés
Espana
T: +34 9365353 70

es@amc.info
www.amc.info

G O @

AMC Espana amc_espana AMC Espana

AMC Belgium

Alfa Metalcraft Corporation S.A.
Kortrijksesteenweg 205 - B. 1
9830 Sint-Martens-Latem
Belgique

T: +32 9 250 93 60

be@amc.info
www.amc.info

AMC Belgium  amc_belgium

AMC Slovenija

Alfa Metalcraft d.o.o.
Dunajska cesta 185
1000 Ljubljana
Slovenija

T: +386 151903 34

si@amc.info
www.amc.info

AMC Slovenija amc_slovenija

AMC International

Alfa Metalcraft Corporation AG
Buonaserstrasse 30

6343 Rotkreuz

Switzerland

T:+4141-799 52 22

info@amc.info
www.amc.info

You
Tube

AMC International  AMC International

amc_international
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